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Products Range

Spiral Mixers and overtuming devices
Impastatrici a spirale e sistemi di ribaltamento
Petrin a spirale et renverseurs

Amasadoras de espiral y volcadores
Spiralknetmaschinen und Kipper

CrvpalbHble TECTOMECH! M MOOBEMHMKA






FIXED BOWL

Vasca Fissa

Cuve Fixe

Festem Kessel

Cuba fija

Co cTauMoHapHOM Aexent 4L-2

|\1

SELF-TIPPERS

Autoribaltanti

Autobasculants

Selbstkippend

Autovolcadores

CamoonpoKuabiBatoLLeics 28-51

REMOVABLE BOWL

Vasca Estraibile

Cuve amovible

Herausnehmbarer Kessel

Cuba extraible

MoakaTHOW pexent 52 -85

TILTING LIFT

Sollevatore/Ribaltatore

Elévateur/Renverseur

Hebe und Kippvorrichtung
Levantador/Volcador

MoabemHuK/ OnpokuAbIBaTEAD 86-93

FORK MIXER

Forcella Vasca Libera

Petrin a Cuve Libre

Gabelkneter

Horquilla cuba

BHUAOYHBIM MECUABHBIM 94 -97

PACKAGING

Imballi

Emballages

Verpackungen

Embalajes

YnakoBOUHble AaHHbIE 9

|@



FIXED BOWL

VASCA FISSA

CUVE FIXE

FESTEM KESSEL

CUBA FIJA

CO CTALIOHAPHOW OEMEN







STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR
CTAHOAPTHOE OBOPYLOBAHVE

\

’f

| ‘
Lr

NF L

MIXER WITH FIXED BOW

IMPASTATRICE A VASCA FISSA
PETRIN A CUVE FIXE

KNETER MIT FESTEM KESSEL
AMASADORA DE CUBA FIJA

"

TECTOMEC C ®MKC/POBAHHOW OEHOM

- Additional equipment to pag. 9, 10 - Supplementi a pag. 9, 10 - Suppléments a p. 9, 10
Zusatzausstattungen auf S. 9, 10 - Alternativas en la pag. 9, 10 - Onumm K cTp. 9, 10



c € Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

« Copertura di sicurezza contro la fuoriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessaria per la marchiatura CE.

- Revétement de sécurité anti-diffusion de poussiere de farine,
avec systeme d'arrét cycle, nécessaire pour le marquage CE.

« Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten von Mehlstaub mit
Zyklusunterbrechung. Die Abdeckung ist fur die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

« Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

+ 3alLMTHARA KPbILLKa, MPEnATCTBYIOLLAA PaCTbINEHNIO MyKM C CUCTEMON
0CTaHOBKW LiMKna, Heobxoaymoit AnA MapKvposku CE.

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTaHOapTHaA naHesb yrpaBieHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug

\ Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE MHCTRYMEHTLI

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox (solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hors UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auBerhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
3alUMTHanA peLLETKa 13 HepaBeloLLiel CTanm
(TonbKo ANA cTpaH, He BxoaALmx B EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YNpoLLEHHOe TexHMYecKoe 0bCnyK1BaHVe bnarogapa CbeMHol NaHem




TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HANJTYHLLUAA KOMITIEKTALINA

MIXER WITH FIXED BOWL

IMPASTATRICE A VASCA FISSA
PETRIN A CUVE FIXE

KNETER MIT FESTEM KESSEL
AMASADORA DE CUBA FIJA
TECTOMEC C ®MKCMPOBAHHOW OEMOM

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «<SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJ10IMMA «SUPREME»




Colour touch screen** + PLC
with programming

Touch screen* a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile** couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen* + programmierbarer PLC

Pantalla tactil** de colores + PLC con programaciones
LiBeTHoW ceHcopHbI avcrnnein*™ + MN/1K ¢ nporpaMmMypoBaHvieM

Aluminium
cover***

ek

Copertura in alluminio
Revétement en aluminium
Abdeckung aus Aluminium***
Cobertura de aluminio***

KpblILLKa M3 IUTOMO aoMUHNA

ke

ek

f N Infra-red
) temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Lector de temperatura por infrarrojos
VHpaKpacHbIi 4aT4vK TemmepaTypsl

Weighing
system

Sistema di pesatura
Systeme de pesage
Wagesystem

Sistema de pesaje
CycTema B3BELLMBaHA

Easy Move
System

Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
CucTeMa BbICTPOro NepeMeLLieHUA

Inverter
speed regulator

Regolatore di velocita ad inverter*
Régulateur de vitesse a variateur®
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler*
Regulador de velocidad por inverter*
CKopoCTb, perynmpyeMasn vHBepTepoM™ “Only

/ on Supreme and Gold models
olo su modelli Supreme e Gold
Supreme et Gold seulement
e Modelle Supreme und Gold
*Solo en modelos Supreme y Gold
*TonbKo ana Mofenelt Supreme 1 Gold

“Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch **Available on unimix and sup h fixed bow! with capacity over 80 kg dough

**Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch . **Disponibile su versioni unimix e sl sa con capacita’ superiori a 80 Ré] di \mpaﬂto
*“*Fonction Bypass onible pour JUU, tion de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile **Disponible ions S > de capacités su sa8 de
**Bypass-Funktion verfi Bedienung der Maschine im Handbetrieb, fall Touchscreen defekt sein sollte. lich fUr die at Jhrum jen unimix/su preme mit festem sel (mehr alf

**Funcion Bypass nible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tac t\l ***Disponible en
**QyHKUMA “bypass” OCTYMHa 1A MALLIH MPY SKCTYATALMNA B PYUHOM PEXUME, B CIyHae HEeMCTDABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. ***[10CTyMHO [7A Mofe)

unimix y supreme d? uba fija con capacidades superiores a 80 kg de masa
eme C PVKCMPOBAHHOIN [EHON 1 obbémom boriee 80 K- Mo Tecty




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OMLI1 1 OOMOTHATENbHBIE AKCECCYAPBI

ADDITIONAL EQUIPMENT

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooa rua. i rciovecos c ondmosmon goson oo

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATIBHOE HAMPAMKEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTUOUKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz (20872208 60y

€. @ @

Intertek  Intertek

*Only on Unimix and Supreme models - *Solo su modelli Unimix e Supreme - *Sur modéles Unimix et Supreme seulement
*Nur fiir die Modelle Unimix und Supreme - *Solo en modelos Unimix'y Supreme - *Tonbko AnaA Moaenei Unimix 1 Supreme

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOJTHOCTIO 13 HEPHKABEIOLLIE CTANN

O PT | O N A I— OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - OrMLnn
FOR MIXER WITH FIXED BOWL e s i s e s s

« EASY MOVE SYSTEM - CUCTEMA BbICTPOIO MEPEMELLIEHNA

« INTEGRATED WEIGHING SYSTEM - TOUCH SCREEN CONTROL “F2”

SISTEMA DI PESATURA INTEGRATO (COMANDATO DA TOUCH SCREEN «F2») - SYSTEME DE PESAGE INTEGRE (COMMANDE PAR ECRAN TACTILE « F2 »)
INTEGRIERTES WAGESYSTEM (VOM TOUCHSCREEN ,F2 BEDIENT) - SISTEMA DE PESAJE INTEGRADO (CONTROLADO POR PANTALLA TACTIL «F2»)
WHTEMPMPOBAHHAA CUCTEMA B3BELLIMBAHMA -(CEHCOPHARA MAHESTb YMPABJTEHA TOUCH SCREEN “F2)

» TOUCH SCREEN «F2»
TOUCH SCREEN «F2» - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2 - PANTALLA TACTIL «F2» - CEHCOPHAA MAHESTb YMPABJTEHA TOUCH SCREEN “F2”

+ COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOV MPOrPAMMMPYEMBI CEHCOPHbIA AVCTTIEA

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYJTb TUMPOrPAMMHBI/ TAVIMEP

« INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

TOUCHSCREEN “F2” AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 » et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN ,F2“ und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2» Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
NHOPAKPACHBI JATHMK TEMMEPATYPbI, AOCTYMEH 4718 AUCTIIEEB C MY/IbTUMPOMPAMMHBIM TAMEPOM, CEHCOPHOW NMAHE/N “F2” 1 CEHCOPHOW NMAHENA

C MPOrPAMMMPOBAHIEM, OTILINA.

10




« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME and GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME e GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME y GOLD)

PYYHOW PEFYIATOP CKOPOCTW MHBEPTOPA, YIPABIAEMBIA MEXAHUYECKOWM IMEKTPUAYECKOW MAHENBIO C MOTEHLIOMETPOM
(OOCTYMEH TOMbKO 4719 MOAENEN SUPREME 1 GOLD)

M60 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

- AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME - GOLD)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME - GOLD)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME et GOLD )

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME und GOLD)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME - GOLD)

ABTOMATUYECKII 1 MPOrPAMMUPYEMBI PEFY/IATOP CKOPOCTW, YNPABIAEMBIA C LIBETHOW CEHCOPHOWM MAHENV W MPOrPAMMIAPYEMOW MAHESI
(OOCTYMEH TO/bKO 4519 MOAE/EN SUPREME M GOLD)

M60 - M80 - M130 - M160 - M200 - M250 - M300

+ ALUMINIUM COVER (FOR UNMIX AND SUPREME MACHINES)

COPERTURA IN ALLUMINIO (PER MACCHINE UNIMIX E SUPREME) - REVETEMENT EN ALUMINIUM ( POUR MACHINES UNIMIX ET SUPREME )
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM (FUR MASCHINEN UNIMIX UND SUPREME) - COBERTURA DE ALUMINIO (PARA MAQUINAS UNIMIX Y SUPREME)
KPbILLIKA 113 JIUTOMO AJIIOMUHIAA (N7 TECTOMECOB MOZEJTEA UNMIX 1 SUPREME)

M80 - M130 - M160 - M160 - M200 - M250 - M300

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIMATIBHBIE MHCTPYMEHTHI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CTPA/Tb BBAE BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT1bl1 OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK JEHM

EXTRA OOMOSHUTESTbHBIE
FOR MIXER WITH FIXED BOWL Itmsmsavs e ronsmmens o e

+ HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTME C 3AMIYLLUKOM /19 C/IMBA HINOKOCTU M3 OEMM

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLMTHAR CETKA HA JHE OT HACEKOMBIX WM MEJKIAX MPLI3YHOB




«CMCTEMA BbICTPOIO NMEPEMELLIEHWA » i

EASY MOVE SYSTEM

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

OPCIONALES
onuym

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

The lever facilitates rapid and simplified movement of cleaning operations.
La leva ne facilita il rapido spostamento e semplifica le operazioni di pulizia.
Le levier favorise un déplacement rapide et simplifie les opérations de nettoyage.

La palanca facilita un facil desplazamiento y simplifica las operaciones de limpieza.
Peivar obecrieuvBaeT 6biCTpoOe U yA0BHOE NepemMeLLieHre TecToMeca AN1A OUNCTKU.

Der Hebel erleichtert die schnelle Verschiebung und vereinfacht die Reinigungstatigkeiten.

Lever
detail

Particolare Leva
Elément Levier
Besonderer Hebel
Detalle palanca
MoppobHee o pbiyare

“Easy Move System”
lever support

Supporto per Leva «Easy Move System»

Support de levier « Easy Move System »

Hebeltrager ,Easy Move System*”

Soporte palanca «Easy Move System»

cucTema bbICTPOro NMepeMeLLieHVA MU MOMOLLW pblYara

Easy Move
System

Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
CucTema 6bICTPOro MepemelLLieHnA




OPTIONAL
OPTIONAL

EN OPTION
SISTEMA DI PESATURA INTEGRATO - SYSTEME DE PESAGE INTEGRE SONDERAUSSTATTUNG

INTEGRIERTES WAGESYSTEM - SISTEMA DE PESAJE INTEGRADO - MHTEIPVPOBAHHAA TEMA B3BELLVBAHMA OPCIONALES

INTEGRATED WEIGHING SYSTEM

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

Touch
Screen F2*

Touch Screen F2*
Ecran tactile F2*
Touchscreen F2*
Pantalla tactil F2*
CeHcopHaA naHesnb F2*

Weighing
system

Sistema di pesatura
Systeme de pesage
Wagesystem

Sistema de pesaje
CucteMa B3BeLLMBaHUA

Easy Move
System

Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
Easy Move System
CucTema 6bICTPOro MepemelLLieHnA

@ The system allows weighing of ingredients directly in the bowl controlling the parameters on the touch screen.

Il sistema consente di pesare gli ingredienti direttamente nella vasca controllando i parametri sul touch screen.

Le systéme permet de peser les ingrédients directement dans la cuve en contrélant les paramétres sur l'écran tactile.

Das System gestattet das Abwiegen der Zutaten direkt im Kessel. Die Parameter werden auf dem Touchscreen kontrolliert.

El sistema permite pesar los ingredientes directamente en la cuba controlando los pardmetros en la pantalla tactil.

CvicTema No3BONAET B3BELLMBATL MHMPEAVEHTH HEMOCPEACTBEHHO B AEMKE, YNPaB/AA NapaMeTpamm Npu MoMOLLV CEHCOPHOro 3KpaHa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile.

“Bypass-Funktion verfugbar fur die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUMA “bypass” AoCTynHa ANA MaLUMH NPy SKCMyaTaLvn B py4HOM pexiMe, B Cy4ae HeUcrpaBHOCTel Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL

OPTIONAL

EN OPTION

TOUCH SCREEN F2 - ECRAN TACTILE F2 SONDERAUSSTATTUNG

TOUCHSCREEN F2 - PANTALLA TACTIL F2 - CEHCOPHAS 3KPAH F2 OPCIONALES

TOUCH SCREEN «F2»

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

Touch
Screen F2*

Touch Screen F2*
Ecran tactile F2*
Touchscreen F2*
Pantalla tactil F2*
CeHcopHbIn IKpaH F2*

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen igienico semplifica il controllo e con l'aggiunta della sonda (optional) permette la lettura della temperatura dell’impasto.

L’écran tactile hygiénique simplifie le contrdle et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Wenn zuséatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
La pantalla tactil higiénica simplifica el control y con el afadido de la sonda (opcional) permite la lectura de la temperatura de la masa.

TUMVieHNYHbIM CEHCOPHBIN 3KPaH yrpoLLaeT yripasneHue, a bnarofapA AOMOMHUTENBHOMY AaTHUMKY (OMLVA) NO3BOMAET CUMTLIBATL TEMMEpaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verfligbar fir die Bedienung der Maschine jm Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte

. *Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCMyaTaLumn B Py4HOM PEXVIME, B C/y4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL

EN OPTION
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOM MPOrPAMMUPYEMBII CEHCOPHBIZ 3KPAH OPCIONALES

onuym

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

Colour touch screen* + PLC

with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHOW ceHcopHbI ancnnei * + MK

SAVES UP TO 99 PROGRAMS
'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 93 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET A0 99 MNPOrPAMM

@ The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

Lécran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBETHOM CEHCOpHBIV 3KpaH coxpaHAeT Ao 99 peLlenToB, KamAblil U3 KOTOPbIX COCTOMT 13 10 3TanoB, a NPV NOMOLLM AaT4HMKa (OMLUVA) NO3BOAET CYNTLIBATL TEMMEpaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile
*Bypass-Funktion verfligbar fiir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte 1 5
*Funcion Bypass disponible para uso de la maguina en manual, en caso de averfa de la pantalla tactil.

OyHKUMA “bypass” AOCTYMHa ANA MaLLVH NPU 3KCMyaTaLuy B PyYHOM PEME, B CIy4ae HEeMCPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM SKpaHe.



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MYJIbTUMPOTPAMMHbIA TAMMEP. OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

Timer
Multi Program

Timer Multi Program

Timer multi-programme
Multi-Program-Timer
Temporizador multiprograma
MynbTVnporpamMMHbIA TalMep

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l'aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut &tre contrlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusétzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracion; con el anadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiiMep No3BONAET MHOrOKPATHO MPOrpaMMKPOBaTh Pabouve LKLY C MOMOLLIbIO [OMOSHUTENLHOMO AaTuMKa (OMLMA) MOXHO CUMTLIBATL TEMMepaTypy TecTa.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MH®PAKPACHbIN TEMMEPATYPHbBIN OATYAK OPCIONALES

onuym

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

Infra-red
temperature probe

Sonda di temperatura ad infrarossi
Sonde de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Sonda de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbI TeMnepaTypHbI AaTYmK

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden konnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMY NaHeNAMW yrpaBeHnaA (onuysA)

@ The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (écran tactile F2*, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contréler la température de la pate.
Der Infrarotfiihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Touch F2*, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.
VHdpaKpacHbIi AaTUWK, BCTPOEHHbI B OAHY 13 NepeuncieHHbIX naHenei ynpasneHus: ceHcopHaa F2, ceHcopHaa + NporpaMMypyeMas, MySbTUNPorpamMMHsIi TaiiMep),
MO3BO/IAET CYNTLIBATH TEMMEPATYpy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile
*Bypass-Funktion verfligbar fiir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte 1 7
“Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCM/TyaTaLumn B py4HOM PeXME, B Cy4ae HeUCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.



REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR

OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PY4YHAA PEYJIMPOBKA CKOPOCTW HBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CvicTeMa No3BONAET PeryvpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.

onuym

Manual speed
control panel*

Pannello per controllo manuale della velocita*
Panneau pour contr6le manuel de la vitesse*

Tafel fur die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit*
Panel para control manual de la velocidad*

[NaHenb yrpaBneHnA ¢ py4HbIM KOHTPOSIEM CKOPOCTU®

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHonoruA vHeepTopa

‘Ontsy on Supreme and Gold models
*Solo su modelli Supreme e Gold
*Sur modéles Supreme et Gold seulement
*Nur fur die Modelle Supreme und Gold
*Solo en modelos Supreme y Gold
*TonbKo AnA Mopenei Supreme u Gold



OPTIONAL
OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA’ AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG

ABTOMATWYECKAA 1 NMPOrPAMMUPYEMAA PEY/IMPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES
onLmm

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisiooumor cooarua. iim rciovecas c ondmosmon ioson oo

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 89 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla téctil* de colores + PLC
LiBeTHOM ceHcopHbI 3kpaH* + M/1K

Inverter
technology**

Tecnologia ad inverter**
Technologie a variateur**
Invertertechnologie**
Tecnologia por inverter*™
TexHonorviA MHBepTopa™

@ The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.
Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.
L’écran tactile couleurs simplifie le contrdle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.
Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacion automatica de la velocidad.
LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KPaH YNpPoLLAeT yrpaBsieHyie, a c1icTeMa No3BosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrPaMMUPOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. **Only on Supreme and Gold models

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. **Solo su modelli Supreme e Gold

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile. “*Sur modeles Supreme et Gold seulement
“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. **Nur fir die Modelle Supreme und Gold 19
*Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. **Solo en modelos Supreme y Gold

*OyHKUMA “bypass” AoCTynHa ANA MaLUMH NPy SKCMyaTaLvn B py4HOM pexiMe, B Cy4ae HeUcrpaBHOCTel Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. **TonbKo AnA Mogenet Supreme u Gold



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
COPERTURA IN FUSIONE DI ALLUMINI - REVETEMENT EN FONTE D’ALUMINIUM SONDERAUSSTATTUNG

ABDECKUNG AUS ALUMINIUMGUSS - COBERTURA EN FUSION DE ALUMINIO - KPBILLKA W3 JIUTOIO ANIOMUHAA OPCIONALES

CAST ALUMINIUM COVER

FOR MIXER WITH FIXED BOWL R iisioouor cooa ra i eciovecos c ondrosision foson oo

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COEJTAMTE BALL TECTOMEC HECOKPYLLIMBIM

AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E
SUPREME A VASCA FISSA CON CAPACITA’
SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX'Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

JOCTYMNHO ANA MOAEJIEM UNIMIX U
SUPREME C OVIKCMPOBAHHOW OEMOM U
OBbEMOM BOJIEE 80 KI' M0 TECTY




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIAAJTBHBIE MHCTPYMEHTHI OPCIONALES

SPECIAL TOOLS

FOR MIXER WITH FIXED BOW

UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX

PER IMPASTATRICE A VASCA FISSA - POUR PETRIN A CUVE FIXE - FUR KNETER MIT FESTEM KESSEL
POR AMASADORA DE CUBA FIJA - 1A TECTOMECOB C OMKC/POBAHHOW EHON

8-SHAPED TOOL

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense

SPATULA

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to

UTENSILE AQTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.
USTENSILE EN HUIT « Utensile ad alta durata, realizzato in SPATULE « Utensile ad alta durata, realizzato in
iaio i AlSI 431 finit lucid iaio i AISI 304. Utilizzat
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG gg(r“ggilz?a% la pulizia.‘fb(\)gatltgl :t;aimupc;sz SPAGHTEL iar'r?;:gtci) Aggxomogenei (es.F;alétZaa foroI‘I);)T
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.
« Ust ile | durée, i » Ust ile | durée, i
EQ?EQ’.“E;EM@OPME inoxydable AISI 431, finiion brillante pour el inoxydable AISI 304. Pour pates non

faciliter le nettoyage. Adapté pour pates
lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhéltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
flonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHbI U3 HepXaBetoLLen cTanu
AlIS| 431, noBepxHOCTb KOTOpOTO
nonupoBaHa Ans ygobcTBa OYMCTKM.
MoaxoauT OoNA UHTEHCUBHOMN
akcnnyaTtauuun. JocTyneH Ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

homogeénes (ex. pate sablée). Disponible
de 80 kg a 300kg.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet fir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIN MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLei cTanm
AISI 304. NMpepnHasHayeH ANS
NPWUroTOBIEHUs!, HanpuMep, NeCOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300kr.

SCRAPER

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO facilitate cleaning. Suitable for greasy or RASCHIATORE Used for sticky dough, it evenly scrapes

i d h (Panett X iding teari th rtical ed fthe bowl.
COLONNE RONDE Boughdunng temiing prace. & o RACLEUR - Utensile ad alta durata, realizzato in
RUNDE STUTZSAULE * Utensile ad alta durata, realizzato in AUSSCHALER acciaio inox AISI 304 e materiale plastico
BARRA CENTRALREDONDA  p&r faciitare 1a puizia. Adatto adimpasi | RASCADOR Appiocicos,. rasshia omogneaments i
KPYI TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

'impasto si strappi nella fase d'impasto.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* NOoNroBeYHbIi MHCTPYMEHT,
MN3roTOBMEHHBIN N3 HepXXaBetoLLen cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonuposaHa Ans yao6cTea ouncTku.
MoaxoAnT ANS XUPHOro uMnun
nofHsiBlerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTToHe), No3BonuT mabexaTb
pa3pblBOB TecTa Ha aTane 3ameca.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogene le bord vertical de la
cuve.

* Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

» Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

* lonroBeYHbIN UHCTPYMEHT,
M3rOTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLet cTanm
AIS| 304 » nuweBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH ANsS NPUroTOBNEHUs
TIUMKOTO TecTa, MOCKOSIbKY pPaBHOMEPHO
cockabnueaeT BepTuKaNbHbIA Kpan
Oexu.



TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOTW U TABAPUTBI EHIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR MIXER WITH FIXED BOWL SR Aisioounot ctnrin: iomeciovecosc ovcrpomiion ioron -

«ONE» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

When simplicity also means quality. The ONE spiral mixer has been designed to reduce the sale price while meeting all the customer’s needs. It features
one motor, painted steel structure, bowl, spiral, safety grill and all parts that come into contact with the product are made from stainless steel. The
times and dough quality are similar to those of a traditional dough mixer. Suitable for mixing doughs with a minimum liquid content of 60%.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Quando la semplicita puo voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE é stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Lorsque la simplicité peut également signifier qualité. Le pétrin a spirale modele ONE a été concu pour réduire le prix de vente tout en répondant
pleinement aux exigences du client. Il s'agit d'un pétrin doté d'un seul moteur, d’'une charpenterie en acier peint, d'une cuve, d'une spirale, d'une grille
de protection et toutes les parties en contact avec le produit sont en acier inox. Le temps et la qualité de pétrissage ne changent pas par rapport a un
pétrin traditionnel. Indiqué pour le pétrissage de pates ayant au moins 60 % de liquides.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Wenn Einfachheit auch Qualitat bedeuten kann. Das Spiralknetermodell ONE ist vom Konzept her gtinstig in der Anschaffung, wird aber trotzdem den
Anspriichen des Kunden vollauf gerecht. Einmotoriger Kneter, Rahmenkonstruktion aus lackiertem Stahl; Kessel, Spirale, Schutzgrill und samtliche
Komponente, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen sind aus Edelstahl. Die Knetzeiten und die Teigqualitat unterscheiden sich nicht von denen
einer konventionellen Knetmaschine. Geeignet zum Kneten von Teigen mit mindestens 60% Fliissigkeitsanteil.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

Quando la semplicita puo voler dire anche qualita. Limpastatrice a spirale modello ONE é stata pensata per ridurre il prezzo di vendita pur soddisfando
a pieno le esigenze del cliente. E una impastatrice con un solo motore, carpenteria in acciaio verniciato, vasca, spirale, griglia di protezione e tutti i
particolari a contatto con il prodotto in acciaio inox. | tempi e la qualita di impasto non cambiano rispetto ad una impastatrice tradizionale. Adatta per
impastare paste con minimo il 60% di liquidi.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALLVMHA CO CTAUMOHAPHOW AEXEN

Korga npocToTa sBNAETCS CMHOHUMMOM KauyectBa. CnumpanbHaa TecTomecunbHad MmawmHa ONE pa3spaboTaHa C Lenbld CHU3UTb CTOMMOCTb
060pyAOBaHUA, HO NPV 3TOM MOJIHOCTbIO YAOBNETBOPUTL MOTPEOHOCTM 3aKaszuvKa. ITa TECTOMECUIbHAA MallMHa OCHALLEHa OAHVMM MOTOPOM, ee
KOpMyC M3roTOBMEH M3 KpalleHOW CTanu, a Aexa, Cnupasb, 3alUTHan pelleTka U BCe fAeTanu, conpukacamolmeca ¢ NpoaykTaMu, U3rotoBneHbl U3
HepkaBetowen ctanu. CKOpOCTb NPUrOTOBJIEHNA M KauyeCcTBO TecTa TaKoe e, KakK M Yy OO6blYHbIX TeCTOMECWIbHbIX MalwuH. MpegHasHauyeHa Ana
NPUroToBJIEHNA TeCTa HOPMaJIbHOW BAAXKHOCTU (NpumepHO 600 r BoAbl Ha 1 Kr MyKu).

One motor - two timers - without bowl reversal

Un motore - due timer - senza inversione vasca

Un moteur - deux timers - sans inversion cuve

Ein Motor - Zwei Zeitschalter - ohne Rechts-Links-Lauf Kessel
Un motor - dos temporizadores - sin inversién de cuba
OpnH asuratens - [1ga Taimepa - be3 pesepca aexn

M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06bEM aexm no Tecty (Kr) 40 60
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexm no myke (Kr) 25 37
Bowl Capacity () 06bEM pexm (n) 70 926
Bowl diameter (@ cm) Jvametp aexu (e 0) 53 58
Spiral Motor (kW) MotuHoctb agvratena cipani (kBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MotwHocTb fBuratens aexu (kBr) - -
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 105x57x112h 110x63x112h BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
T Bec (D) 260 325 RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
eight (Ko) eC KT, GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
Code Packaging® K ” PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
0de rackaging 0/ yNaKoBKiA 3ALVTHAS PELLETKA TOMbKO ZJ15l CTPAH BHE 30Hbl EC
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lNanema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka
22 *Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble gaHHbIe Ha cTp. 98



«SOFT»

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

SOFT is a spirai mixer designed for medium soft doughs, with a minimum liquid content of 60%. It features all the requisites of a standard machine: two
motors, reverse bowl rotation, 2 timers, possibility of working either in manual or automatic mode and mounted on wheels to facilitate moving it. AH
parts that come into contact with the product are made from stainless steel as required by the standard.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

E una impastatrice a spirale pensata per impasti medio soffici, minimo il 60% di liquidi. Ha tutti i requisiti di una macchina standard, due motori
inversione moto vasca, 2 timer, possibilita di lavorare sia in manuale che in automatico e inoltre viene montata su ruote per facilitare lo spostamento
della stessa. Tutti i particolari che vanno a contatto con il prodotto sono in acciaio inox come prevede la norma.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

C'est un pétrin a spirale congu pour le pétrissage de pates moyennement tendres, avec au moins 60 % de liquides. Il posséde toutes les caractéristiques
d’'une machine standard, a savoir deux moteurs pour l'inversion du mouvement de la cuve, 2 minuteries, la possibilité de travailler soit en mode
manuelle, soit en mode automatique. De plus, il est monté sur roues pour faciliter son déplacement. Toutes les pieces en contact avec le produit sont
en acier inox tel que le prévoit la norme.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Dieser Spiralkneter ist fir mittelweichen Teig mit mindestens 60% Flissigkeitsanteil ausgelegt. Er bringt alle Voraussetzungen einer Standardmaschine
mit: Zwei Motoren, Umkehr der Kesselrotation, 2 Zeitwerke, Hand- und Automatikbetrieb. AuBerdem ruht die Anlage auf Rollen und ist damit leicht
verfahrbar. Alle Teile, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen, sind vorschriftsgemaB aus Edelstahl hergestellt.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

Es una amasadora de espiral pensada para masas medio suaves, con minimo el 60% de liquidos. Tiene todos los requisitos de una maquina estandar,
dos motores de inversion del movimiento de la cuba, 2 temporizadores, posibilidad de trabajar tanto en manual como en automatico y ademas se
monta sobre ruedas para facilitar el desplazamiento de la misma. Todos los detalles que entran en contacto con el producto son de acero inoxidable
como prevé la norma.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAAl TECTOMECUJIbHAA MALUMHA CO CTAUMOHAPHOW AEXON

OTa cnupanbHaA TeCTOMeCUNbHAA MallvMHa NpedHa3HayYeHa Ana NpUroToBiAeHWA TecTa cpefHen ryctoTbl (npumepHo 600 r Boabl Ha 1 Kr Mykn). 3T1a
Mogfenb obnafaet BceMu XxapakTeprCTMKaMu CTaHAAPTHON MaLUViHbI: ABa MOTOPA — OfAVIH C PEBEPCOM ANA AW, APYro — ANA MeCUIIbHOro OpraHa, ABa
TallMepa, BO3MOXKHOCTb paboTaTb Kak B PyYHOM, Tak 1 B aBTOMATMYECKOM PeXXume, KpoMe TOro, MallHa OCHaLleHa KoNlecMkamu, YTo ynpoLlaeTt ee
nepemelyeHve. CornacHo TpeboBaHUAM HOPMATUBHbIX JOKYMEHTOB, BCE AiETaNN, COMPUKacaWmecs C NpoayKTamu, N3rOTOB/EHbI U3 HEPKaBeloLWeN
cTanu.

Two motors - Reversing direction of rotation bow! - Two electronic timers

Due motori - Inversione senso di rotazione vasca - Due Timer elettronici

Deux moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques

Zwei Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elektronische Zeitschalter

Dos motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Dos temporizadores electrénicos
[lBa gBuratena - Pesepc BpalleHna aexu - [1Ba 3n1eKTpOHHbIX TanMepa

M80 M160

Dough Capacity (Kg) 06bEM aexm no Tecty (Kr) 80 160
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexm no myke (Kr) 50 100
Bowl Capacity () 06bEM pexm (n) 142 273
Bowl diameter (@ cm) Jvametp aexu (e 0) 70 90
Spiral Motor (kW) MotuHoctb agvratena cipani (kBr) 1.3/3.7 3/5.2
Bowl Motor (kW) MotwHocTb fBuratens aexu (kBr) 0.25 0.55
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 120x73x120h 142x93x145h BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
Weight (Ko) Bec (D) 380 620 RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE

ght (Rg GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
Code Packaging™ K " ® A PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
0de rackaging 0/ yNaKoBKiA 3ALVTHAS PELLETKA TOMbKO ZJ15l CTPAH BHE 30Hbl EC
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHasi nanema lManema+kapmoHHas kopobka HepessHHasi obpewémka
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOTW U TABAPUTBI EHIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR MIXER WITH FIXED BOWL SR Aisioounot ctnrin: iomeciovecosc ovcrpomiion ioron -

«UNIMIX» ce il CB

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d’acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice € adatta per panetterie, pasticcerie e pizzerie, permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina
molto versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due
velocita, entrambe temporizzate; € possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico € in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette I'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La barre centrale, la cuve, la spirale et la grille de protection sont entierement fabriqués en
acier inox. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d’obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de travail peut étre
manuel ou automatique ; chaque cycle possede deux vitesses et une minuterie. Il est également possible d'invertir le sens de rotation de la cuve méme
en cycle automatique. La transmission se fait par le biais de courroies trapézoidales afin de réduire au minimum les vibrations et le bruit. Ce systeme
réduit considérablement les frais d'entretien. Linstallation électrique est en basse tension (24 V) et est équipée d'un systéme de protection
automatique. Le panneau des commandes est extrémement simple et permet d’utiliser la machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du
pétrin répond aux dernieres normes CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Der Maschinenkorpus ist als Stahlrahmenwerk ausgefihrt. Stiitzsaule, Kessel, Spirale und Schutzgitter sind vollstandig aus Edelstahl hergestellt. Diese
Kneter, die sich fiir Backereien und Konditoreien eignen, ermdglichen sehr kurze Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch, in
beiden Fallen zeitgeschaltet, mit zwei Geschwindigkeiten gesteuert werden. AuBBerdem lasst sich - auch im Automatikbetrieb - die Rotationsrichtung
des Kessels umkehren. Fiir den Antrieb werden Keilriemen verwendet, um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein MindestmaR zu reduzieren.
Zudem ist dieses System sehr viel giinstiger bei den Wartungskosten. Die elektrische Anlage arbeitet mit Niederspannung (24 V) und einem
automatischen Schutzsystem. Das Bedienfeld ist duBerst einfach gestaltet und ermdglicht die manuelle oder automatische Bedienung der Maschine.
Die gesamte Maschine entspricht den geltenden EGMaschinenrichtlinien.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

El cuerpo de la maquina se ha construido de carpinteria metélica de acero. La columna, la cuba, la espiral y la rejilla de proteccidn son completamente
de acero inoxidable. Este tipo de amasadora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy breves. El ciclo de trabajo
puede ser manual o automatico y con dos velocidades, ambas temporizadas; ademas es posible invertir la rotacion de la cuba también durante el ciclo
auténomo. La transmision utiliza correas trapezoidales con el fin de reducir al minimo las vibraciones y los ruidos; ademas este sistema comporta una
reduccién considerable de los costes de mantenimiento. La instalacion eléctrica es de baja tension (24 V), con sistema de proteccion automatico. El
cuadro de mandos es extremadamente simple y permite el uso de la mdquina en manual o automatico. Toda la maquina cumple la dltima normativa
maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAAl TECTOMECUJIbHAAl MALLMHA CO CTALMOHAPHOW AEXON

Kopnyc MallnHbl M3roToBJIEH U3 CTalwn. Onopa, Aexa, cnumpanb M 3alinTHaA peleTka MOJIHOCTbO WU3roTtoBJIEHbI U3 Hep)KaBEIOLLIEIZ CcTanu.
TecTomecunbHble MaLIWHbI 3TOrO TUMa npeaHasHa4vyeHbl ANnA NeKapeH N KOHAUTEPCKNX, OHN NO3BOJIAIOT COKPATUTb BPEMA NPUTOTOBNEHUA. yI'IpaBﬂeHI/Ie
pa6oq|/|M LMKNOM OCyLecTBNAETCA BPYYHYIO WIN aBTOMATUYECKU, NCNMONb3yA AB€ CKOPOCTU, Npuyem B o6ounx pexXnmax BO3MOXKHO MNCNoNb3oBaHNe
Tal?lmepa. Kpome TOro, HanpaeJIEHNE BPALUEHUNA OEXN MOXHO peBEPCUPOBATb TakXKe B aBTOHOMHOM PEeXMME. B mawmuHe ncnosibsyeTca npmeog C
TpaneunesnaHbIMn peMHAMUN, YTO NO3BONMAET CHU3UTb 4O MUHAMYMa YPOBEHb BVI6paL|,I/II/I 1 Wwyma. Kpome TOro, 3Ta CMCTEeMa NO3BONAET CyLeCTBEHHO
COKpPaTUTb pacxoAbl Ha TeXO6C}'Iy)KI/IBaHI/Ie. |/|CI'I0}'Ib3yeTCﬂ 3neKTpoo6opy,q03aH|/|e HU3KOIro HanpAXeHuna (24 B) c aBTOMaTMUeECKOW CUCTEMON 3alunTbl.
MaHenb ynpasJieHnA l-l[:)e3BbIl-JaIZHO npocTa M NO3BONAET WCMOJIb30BaTb MalUMHY KaK B PYyYHOM, TakK M aBTOMAaTU4YECKOM pexnme. MawwmHa
COOTBETCTBYET Tpe6OBaHI/IHM nocneaHnx QUPEKTnB EC no MalWWNHHOMY o6opy,q03aH|/||o.
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EFFEDUE
Two motors - Reversing direction of rotation bow! - Two electronic timers
Due motori - Inversione senso di rotazione vasca - Due Timer elettronici
Deux moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques
Zwei Motoren - Rechts-Links-Lauf Kessel - Zwei elektronische Zeitschalter
Dos motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Dos temporizadores electrénicos
[lBa gBuratena - Pesepc BpalleHna aexu - [1Ba 3n1eKTpOHHbIX TanMepa
M40 M60
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 40 60
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (kr) 25 37
Bowl Capacity () 06bEm aexm (n) 70 95
Bowl diameter (@ cm) Nuametp aexu (cv 0) 53 58
Spiral Motor (kW) Mowwoctb agvrarena awpanm (kBr) 1.5/3.0 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MoluHoctb aBuratens aexm (kB) 0.25 0.25
Dimension (cm) Pazmep (cv) 105x57x118h | | 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (kr) 275 325
(ode Packaging* Kog ynakoBku*
M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (kr) 50 65 80
Bowl Capacity (I) 06bEm aexm (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) Juametp aexu (cv 0) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotuHoctb fivraTena cipania (kBr) 2.4/4.4 2.4/44 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MowHocTb fBuratens aexm (kBr) 0.55 0.55 0.55
Dimension (cm) Pazmep (cm) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 540
(ode Packaging* Kon ynakoBku*
M160 M200 M250 M300
Dough Capacity (Kg) 06bém aexu no Tecty (Kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Juametp aexu (cm 0) 90 90 100 105
Spiral Motor (kW) MotwHoctb agvratenst civpanit (kBr) 3.7/5.9 4.5/7.8 5.9/10.3 5.9/10.3
Bowl Motor (kW) MotuHocTb iBuraTena fexiu (kBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Pazmep (cv) 147x93x160h | | 147x93x160h | [157x104x160h| |162x109x165h
Weight (Kg) Bec (kr) 780 800 840 880
Code Packaging* Kon ynakoBku* ® A @ A [ J || e N
BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALMTHAA PELUETKA TOJbKO /1 CTPAH BHE 30HbI EC
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
[epessHHaa nanema lManema+kapmoHHas Kopobka [epeesHHaa obpewémka o5

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98




TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOTW U TABAPUTBI EHIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR MIXER WITH FIXED BOWL SR Aisioounot ctnrin: iomeciovecosc ovcrpomiion ioron -

«SUPREME» ce [l CB

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL

Top of the Effedue range of spiral mixers. Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine
(proteine) o per paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per
quanto riguarda la componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di
montare motori maggiorati in alcuni modelli.

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire I'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeles.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also flir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstdarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, liberdimensionierte Spirale und Mdéglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren.

AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA DE CUBA FIJA

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados.

ABTOMATUYECKASA CMTUPANIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALUMHA CO CTALUMOHAPHOW AEXON

®narmaHckasn MoAesib cnnpasibHbIX TECTOMECW/IbHbIX MallH KOMMaHUn Effedue. Pa3pa60TaHa cneynanbHO AN1A CEBEPOAMEPUKAHCKOIo pblHKa,
NMO3TOMY €€ MOXHO MCNOJIb30BaTb A/1A MPUTOTOBNEHUA TECTA N3 MYKU C BbICOKMM cofepKaHnem KNENKOBMHbI, @ TakXKe TeCTa C HA3KOW BIaXKHOCTbHO.
MawwvHa otnnyaeTca Kak yCI/IﬂeHHOVI KOHCprKLI,I/IEIh, TakK 1 getanamm c NOBbILLEHHOW Nnpon3BoOANTENIbHOCTbIO. MawwvHa ocHalleHa 2 MOTOpPaMun, OAHUM
cneunanbHbiM NPMUBOLOM, MO3BONAKOLWNM YBENNYUTD prTﬂLLI,I/lIz MOMEHT, yBeJ'II/Il-IeHHOVI cnupanblo, KpomMe TOro MMeeTCcA BO3SMOXKHOCTb HI06yIO mopaenb
OCHacCTUTb 6onee MOLLHbIMN MOTOPaMW.
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Two motors - Extra pulley drive - Bigger spiral - Reversing direction of bowl rotation - Two electronic timers -
Due motori - Rinvio trasmissione spirale - Spirale maggiorata - Inversione senso di rotazione vasca - Due timer elettronici
Deux moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques

Zwei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege -
Dos motores - En%

[1Ba gBuratens —

i Ve 2 berdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Zwei elektronische Zeitschalter -
ranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Dos temporizadores electronicos
pPWBO[ CMVPanv - YBenvueHHas cnvpans - PeBepc BpalleHns aexu - [1Ba 3neKTpoHHbIX Talimepa

M60
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 60
Flour Capacity (Kq) 06bEM aexm no myke (kr) 37
Bowl Capacity (I) 06bEm aexm (n) 95
Bowl diameter (@ cm) Nuametp aexu (cv 0) 58
Spiral Motor (kW) Mowwoctb agvrarena awpanm (kBr) 1.5/3.0
Bowl Motor (kW) MoluHoctb aBuratens aexm (kB) 0.25
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 110x61x118h
Weight (Kg) Bec (kr) 350
(ode Packaging* Kog ynakoBku*

M80 M100 M130
Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 80 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (kr) 50 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm aexm (n) 142 157 216
Bowl diameter (@ cm) Juametp aexu (cv 0) 70 70 80
Spiral Motor (kW) MotuHoctb fivraTena cipania (kBr) 2.4/4.4 24/44 3.0/5.2
Bowl Motor (kW) MowHocTb fBuratens aexm (kBr) 0.55 0.55 0.55
Dimension (cm) Pazmep (cm) 122x73x145h | | 122x73x145h | | 132x83x145h
Weight (Kg) Bec (kr) 480 500 550
(ode Packaging® Kon ynakoBku*

M160 M200 M250 M300

Dough Capacity (Kg) 06bém aexu no Tecty (Kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Juametp aexu (cm 0) 90 90 100 105
Spiral Motor (kW) MotwHoctb agvratenst civpanit (kBr) 3.7/5.9 4.5/7.8 5.9/10.3 5.9/10.3
Bowl Motor (kW) MotuHocTb iBuraTena fexiu (kBr) 0.75 0.75 0.75 0.75
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 147x93x160h | | 147x93x160h | [157x104x160h| |157x104x160h
Weight (Kg) Bec (kr) 830 860 100] 920
Code Packaging* Koz ynakosKku* ® A @ A [ J || [ J ||

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS
RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE
KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALLUMTHASA PELLIETKA TOJTbKO [J1A CTPAH BHE 30HbI EC

Wooden pallet

[epessHHaa nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lManema+kapmoHHas kopobka

Wooden cage

HepessHHasi obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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SELF-TIPPERS

AUTORIBALTANTI
AUTOBASCULANTS
SELBSTKIPPEND
AUTOVOLCADORES
CAMOOMPOK/ABIBAKOLLEEVCA







STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR
CTAHOAPTHOE OBOPYOBAHME
i
1B z-F—.-«

ol ll

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE
PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOTMPOKNObIBAIOLLWVECA TECTOMECHI

o
.
.
.
R

Additional equipment to pag. 34, 35 - Supplementi a pag. 34, 35 - Suppléments a p. 34, 35
Zusatzausstattungen auf S. 34, 35 - Alternativas en la pag. 34, 35 - Onumm K cTp. 34, 35
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Safety cover against exiting flour dust, with a
cycle stoppage system, necessary for CE marking.

- Copertura di sicurezza contro la fuoriuscita di polvere di farina,
con sistema di arresto ciclo, necessaria per la marchiatura CE.

« Revétement de sécurité anti-diffusion de poussiere de farine,
avec systeme d'arrét cycle, nécessaire pour le marquage CE.

« Sicherheitsabdeckung gegen das Austreten von Mehlstaub mit
ZyKlusunterbrechung. Die Abdeckung ist fir die CE-Kennzeichnung
erforderlich.

« Cobertura de seguridad contra la salida de polvo de harina,

con sistema de paro de ciclo, necesaria para el marcado CE.

« 3aLLMTHaA KpbILLUKA, MPENATCTBYIOLLAA PacrbieHUIo MyKI C CUCTEMON
OCTaHOBKM LMKNa, Heobxoaumol Ansa MapKuposKu CE.

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CraHgapTHaA naHesb yrpaBneHna

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE VHCTPYMEHTHI

Stainless steel grid
(outside EU only)

Griglia in acciaio inox (solo extra CE)

Grille en acier inoxydable (hors UE seulement)
Edelstahlgitter (nur auBerhalb der EU)

Rejilla de acero inoxidable (solo extra UE)
3almMTHanA peLléTKa 13 HeprKaBeloLLen cTanm
(TonbKo ANA cTpaH, He BxoaALmx B EC)

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

“~ Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles

YrpoLLEHHoe TexH4YecKoe 0bcnyvBaHvie 6naroaaps CbeMHON NaHenm



TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HANJTYHLLAA KOMIJIEKTALNA

SELF-TIPPER MIXER

IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE

PETRIN AVEC ELEVATEUR
SELBSTKIPPENDKNETER

AMASADORA AUTOVOLCABLE
CAMOOTMPOKNObIBAIOLLWVECA TECTOMECHI

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJIOIMMA «SUPREME»

Additional equipment to pag. 34, 35 - Supplementi a pag. 34, 35 - Suppléments a p. 34, 35
Zusatzausstattungen auf S. 34, 35 - Alternativas en la pag. 34, 35 - Onumm K cTp. 34, 35



Colour touch screen** + PLC
with programming

Touch screen** a colori + PLC con programmazioni
Ecran tactile** couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen** + programmierbarer PLC

Pantalla tactil** de colores + PLC con programaciones

ik

LiBeTHOW CeHcopHbIN aucrnnei

+ MK ¢ nporpammmpoBaHrem

Aluminium
cover***

kK

Copertura in alluminio
Revétement en aluminium
Abdeckung aus Aluminium
Cobertura de aluminio***

KpbILLKa W3 IMTOro antoMUHIA

ke

Hkk

ke

Infra-red
temperature reader

Infrarot-Temperaturfihler

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges

Lector de temperatura por infrarrojos
MHdpaKpacHbIi 4aTumK TemnepaTypbl

Inverter*
speed regulator

Regolatore di velocita ad inverter*
Régulateur de vitesse a variateur®
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler*
Regulador de velocidad por inverter*

CKOpOCTB, perynvpyeman MHBepTepoM*

**Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
**Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
**Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.
**Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.
**Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.
**OyHKUMA “bypass” AOCTYMHa [N1A MALLUH NP1 SKCM/yaTaLym B PyYHOM PEMME, B CAlyH4ae HeVCNPABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. *

*Only on Supreme model

*Solo sul modello Supreme

*Sur le modele Supreme seulement
*Nur fur die Model Supreme

*Solo en modelo Supreme

*TonbKo AnA Moaenm Supreme

™ Available on unimix and supreme versions with fixed bow! with capacity over 80 kg dough
***Disponibile su versioni unimix e supreme a vasca fissa con capacita’ superiori a 80 I-(g di impasto
**Disponible sur versions unimix et supreme a cuve fixe de capacités supérieures a 80 kg de pate
o ***Erhaltlich fur die ausfuhrungen unimix/supreme mit festem kessel (mehr als 80 kg)
*“*Disponible en versiones unimix y supreme de cuba fija con capacidades superiores a 80 kg de masa

**[JocTyNHO /1A MOZENen unimix v supreme ¢ GpYKCMPOBAHHOM AeMow 1 06 bEMoM Gonee 80 Kr no TecTy



SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OMLI1 1 OOMOTHATENbHBIE AKCECCYAPBI

ADDITIONAL EQUIPMENT

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo iiitoms airovoitantt - ain caioonpoinssaopiecs Tectovecer oo

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATIBHOE HAMPAMKEHWE

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOJTHOCTBLIO 3 HEPYKABEIOLLIEV CTANA

O | | | O N I \ I— OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - M0 MEJIAH/IO

FOR SELF-TIPPER MIXER 5o iasioms strovoitnts - i oo pomiasmaoLpees Tectovecer oo

» TOUCH SCREEN «F2»
TOUCH SCREEN «F2» - ECRAN TACTILE « F2 » - TOUCHSCREEN ,F2 - PANTALLA TACTIL «F2» - CEHCOPHARA MAHESTb YMPABJTEHIA TOUCH SCREEN “F2”

 COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOrPAMMUPYEMbI CEHCOPHBIA AVCTIIEN

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYJTbTUMPOrPAMMHBI/ TAVIMEP

« INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

TOUCHSCREEN “F2” AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, TOUCHSCREEN «F2» e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, ECRAN TACTILE « F2 » et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, TOUCHSCREEN ,F2“ und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA TACTIL «F2» Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VNHOPAKPACHBI JATHMK TEMMEPATYPbI, AOCTYMEH 4718 AUCTIIEEB C MY/IbTUMPOMPAMMHBIM TAVMEPOM, CEHCOPHOW NMAHE/N “F2” 1 CEHCOPHOW MAHENA

C MPOrPAMMMPOBAHIEM, OTILINA.

« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

( DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

PYYHOW PEFY/IATOP CKOPOCTW MHBEPTOPA, YIPABIAEMBIA MEXAHUYECKOW 3MTEKTPUAYECKOW MAHESBIO C MOTEHLIIOMETPOM
(OOCTYMEH TOMLKO A/19 MOOE/IM SUPREME)
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« AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODELLE SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

ABTOMATUYECKII 1 MPOrPAMMUPYEMBI PEFYJIATOP CKOPOCTW, YNPABIAEMBI C LIBETHOWM CEHCOPHOWM MAHEN W MPOrPAMMIPYEMOW MAHESI
(OOCTYMEH TOMBbKO 4719 MOAE/IN SUPREME)

+ ALUMINIUM COVER

COPERTURA IN ALLUMINIO - REVETEMENT EN ALUMINIUM
ABDECKUNG AUS ALUMINIUM - COBERTURA DE ALUMINIO
KPBILLIKA 113 JIMTOr0 ASIOMMHIS

+ SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CMNELIMATIBHBIE MHCTPYMEHTHI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CMIIPAJTb BBAE BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPY1bl1 OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [JEHM

EXTRA womrns

FOR SELF-TIPPER MIXER Foi iiAsibomsaotovoresste A oo eoiaspAOMEC TEToMEes oo

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTVE C 3ATIYLLKOM O/19 CIIBA MMOKOCTU 113 OEMM

The overturning direction can be chosen right or left, when placing the order.

E’ possibile scegliere la direzione del ribaltamento verso lato destro o sinistro, in fase di ordinazione.
Possibilité de choisir le sens de basculement, vers la droite ou vers la gauche, au moment de la commande.
Die Kipprichtung zur rechten oder linken Seite kann bei der Auftragserteilung gewahlt werden.

Se puede elegir la direccion del vuelco hacia el lado derecho o el izquierdo, en el momento del pedido.

HanpasneHve onpoKWabIBaHWA — HAMPaBO WM HaNEeBO - MOXHO BbIGPATH MPY Pa3MeLLEeHWM 3aKasa. 35




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
TOUCH SCREEN F2 - ECRAN TACTILE F2 SONDERAUSSTATTUNG

TOUCHSCREEN F2 - PANTALLA TACTIL F2 - CEHCOPHAA 3KPAH F2 OPCIONALES

TOUCH SCREEN «F2»

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0ssatrovo cants - i 00O bAOLMECA TEC TG

The hygienic touch-screen simplifies control and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen igienico semplifica il controllo e con l'aggiunta della sonda (optional) permette la lettura della temperatura dell’impasto.

Lécran tactile hygiénique simplifie le contrdle et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der hygienische Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Wenn zuséatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
La pantalla tactil higiénica simplifica el control y con el afiadido de la sonda (opcional) permite la lectura de la temperatura de la masa.

TUMVieHNYHbIM CEHCOPHBIN 3KPaH yrpoLLaeT yripasneHue, a bnarofapA AOMOMHUTENBHOMY AaTHUMKY (OMLVA) NO3BOMAET CUMTLIBATL TEMMEpaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*@yHKUMA “bypass” [4OCTyNHa ANA MaLLMH NPY 3KCMyaTaLym B PyYHOM PEXUME, B Cy4ae HEMCNPABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KPaHe.



OPTIONAL

OPTIONAL

EN OPTION

TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOW MPOMPAMMMPYEMBIA CEHCOPHBIA 3KPAH OPCIONALES

onmm

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0ssatrovo cants - i 00O bAOLMECA TEC TG

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

_MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 39 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [10 98 MNMPOrPAMM

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con l'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

Lécran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBETHOM CEHCOpHBIV 3KpaH coxpaHAeT Ao 99 peLlenToB, KamAblil U3 KOTOPbIX COCTOMT 13 10 3TanoB, a NPV NOMOLLM AaT4HMKa (OMLUVA) NO3BOAET CYNTLIBATL TEMMEpaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Byiass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verflghar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. 37
*Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*@yHKUMA “bypass” [OCTyNHa ANA MaLLMH MPK 3KCMAyaTaLy B PyYHOM PeXUMe, B Cy4ae HEMCMPABHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KPaHe.



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

OPCIONALES

MY/TSTUMPOPAMMHBIN TAVIMEP
onLym

TIMER MULTI PROGRAM

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0ssatrovo cants - i 00O bAOLMECA TEC TG

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l'aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut &tre contrlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusétzlich der Fihler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracién; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiiMep No3BONAET MHOrOKPATHO MPOrpaMMKPOBaTh Pabouve LKLY C MOMOLLIbIO [OMOSHUTENLHOMO AaTuMKa (OMLMA) MOXHO CUMTLIBATL TEMMepaTypy TecTa.




OPTIONAL

OPTIONAL
EN OPTION
SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES

SONDERAUSSTATTUNG
MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MHOPAKPACHbIA TEMMEPATYPHBIV IATHMK OPCIONALES

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FO R S E LF_Tl PPE R M |XE R PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER

POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - /17 CAMOOTMPORVABIBAIOLLMECA TECTOMECHI

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden konnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMY NaHeNAMMW yrpaBeHuaA (onuysA)

The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Touch F2*, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (écran tactile F2*, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contréler la température de la pate.
Der Infrarotfihler gestattet, wenn er einem zusatzlichen Lesebildschirm zugeordnet wird (Touch F2*, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.

La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Touch F2*, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.

VIHpaKpacHbI AaTUMK, BCTPOEHHBIN B OAHY U3 NepeUMCcrIeHHbIX NaHenei ynpasneHws: ceHcopHan F2, ceHcopHas + MporpamMM1pyeMas, MysbTUNPOrpaMMHBI TaiMep),
MO3BOJIAET CYMTLIBATL TEMMEpaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile
*Bypass-Funktion verflghar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen de

fekt sein sollte. 39
*Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.
*OyHKUMA “bypass” OOCTYMHa /1A MaLLMH MPY 3KCTTyaTaLyi B PyHHOM PEUME, B CIy4ae HEUCMPaBHOCTe Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
REGOLATORE DI VELOCITA' MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PYYHARA PETYJIMPOBKA CKOPOCTU MHBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wanus SPEED REGULATOR

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0ssatrovo cants - i 00O bAOLMECA TEC TG

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CvicTeMa No3BONAET PeryvpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.

*Only on Supreme model

*Solo sul modello Supreme

*Sur le modele Supreme seulement
*Nur fur die Model Supreme

*Solo en modelo Supreme

*TonbKo AnA Modenu Supreme



OPTIONAL

OPTIONAL

REGOLATORE DI VELOCITA' AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG

ABTOMATUYECKAA V1 NMPOrPAMMIPYEMAA PEIY/TMPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES
onmm

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 msio0ssatrovo cants - i 00O bAOLMECA TEC TG

SAVES UP T0 99 PROGRAMS

 MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 89 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 NPOIrPAMM

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L’écran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla téctil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacion automatica de la velocidad.

LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KPaH YNpPoLLAeT yrpaBsieHyie, a c1icTeMa No3BosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrPaMMUPOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. **Only on Supreme model
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. **Solo sul modello Supreme
*Fonction Byiass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile. **Sur le modéle Supreme seulement
*Bypass-Funktion verflghar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. **Nur fir die Model Supreme
*Funcién Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil. **Solo en modelo Supreme

*OyHKUMA “bypass” AoCTynHa ANA MaLUMH NPy SKCMyaTaLvn B py4HOM pexiMe, B Cy4ae HeUcrpaBHOCTel Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. **TonbKo AnA Moaeni Supreme



OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION

COPERTURA IN FUSIONE DI ALLUMINI - REVETEMENT EN FONTE D’ALUMINIUM SONDERAUSSTATTUNG

ABDECKUNG AUS ALUMINIUMGUSS - COBERTURA EN FUSION DE ALUMINIO - KPbILLIKA 13 JIUTOrO ATIOMUHIAA OPCIONALES

CAST ALUMINIUM COVER

FOR SELF-TIPPER MIXER 56 sio0esatrovo cants - i 00O AOLECA TECToEGe

MAKE IT
INDESTRUCTIBLE

RENDILA INDISTRUTTIBILE

RENDEZ-LE INDESTRUCTIBLE

MACH IHN UNZERSTORBAR

HAZ QUE SEA INDESTRUCTIBLE

COEJTAATE BALL TECTOMEC HECOKPYLLVMbIM

AVAILABLE ON UNIMIX

AND SUPREME VERSIONS
WITH FIXED BOWL WITH
CAPACITY OVER 80 KG DOUGH

DISPONIBILE SU VERSIONI UNIMIX E
SUPREME A VASCA FISSA CON CAPACITA’
SUPERIORI A 80 Kg DI IMPASTO

DISPONIBLE SUR VERSIONS UNIMIX ET
SUPREME A CUVE FIXE DE CAPACITES
SUPERIEURES A 80 KG DE PATE

ERHALTLICH FUR DIE AUSFUHRUNGEN
UNIMIX UND SUPREME MIT FESTEM KESSEL
UND EINEM TEIGFASSUNGSVERMOGEN VON

MEHR ALS 80 KG

DISPONIBLE EN VERSIONES UNIMIX'Y
SUPREME DE CUBA FIJA CON CAPACIDADES
SUPERIORES A 80 KG DE MASA

OOCTYMHO 4719 MOOENEN UNIMIX W
SUPREME C ®VKCUPOBAHHOWM JEMOM 11
OBBEMOM BOJIEE 80 K™ MO TECTY




OPTIONAL

OPTIONAL

EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELMASTbHBIE MHCTPYMEHTDI OPCIONALES
onunn

UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX

SPECIAL TOOLS

FOR SELF-TIPPER MIXER

8-SHAPED TOOL

UTENSILE AQTTO

USTENSILE EN HUIT

ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG
UTENSILIO EN OCHO

CMNPAJTb B ©OPME
BOCbMEPKW

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense
mixing. Available from 80 kg to 300 kg.

« Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 431 con finitura lucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg.

« Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 431, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Adapté pour pates
lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhéltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
flonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
W3rOTOBIMEHHBI N3 HEpXXaBeloLLen cTanu
AIS| 431, noBepxHOCTb KOTOPOro
nonuposaHa Ans yao6cTBa OYUCTKM.
MoaxoAWT ANA WHTEHCUBHON
akcnnyatauuun. floctyneH ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

PIANTONE TONDO
COLONNE RONDE

RUNDE STUTZSAULE
BARRA CENTRAL REDONDA
KPYITIbIA OTCEKATE/b

* Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for greasy or
risen dough (Panettone), avoiding tearing
dough during the mixing phase.

« Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 304 con finitura lucida
per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti
grassi o lievitati (panettoni), evita che
'impasto si strappi nella fase d'impasto.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fir fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* NOoNroBeYHbIi MHCTPYMEHT,
MN3roTOBMEHHBIN N3 HepXXaBetoLLen cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonuposaHa Ans yao6cTea ouncTku.
MoaxoAnT ANS XUPHOro uMnun
nofHsiBlerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTToHe), Nno3BonuT mM3bexartb
pa3pbIBOB TECTa Ha dTane 3ameca.

SPATULA

SPATOLA
SPATULE
SPACHTEL
ESPATULA
JIOMATKA

PER IMPASTATRICE AUTORIBALTANTE - POUR PETRIN AVEC ELEVATEUR - FUR SELBSTKIPPENDKNETER
POR AMASADORA AUTOVOLCABLE - [J1A CAMOOMNPOKMABIBAOLLMECA TECTOMEChHI

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to
300kg.

« Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI| 304. Utilizzato per
impasti non omogenei (es.pasta frolla).
Disponibile da 80 kg a 300 kg.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304. Pour pates non
homogeénes (ex. pate sablée). Disponible
de 80 kg a 300 kg.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet fir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIN MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLei cTanm
AlIS| 304. NpenHasHavyeH Ans
NPWUroTOBIIEHUS, HanpuMep, NeCOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

RASCHIATORE
RACLEUR
AUSSCHALER
RASCADOR
CKPEBOK

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.
Used for sticky dough, it evenly scrapes
the vertical edge of the bowl.

» Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AlSI 304 e materiale plastico
alimentare. Utilizzato per impasti
appiccicosi, raschia omogeneamente il
bordo verticale della vasca.

+ Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiere plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogene le bord vertical de la
cuve.

* Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

* lonroBeYHbIA MHCTPYMEHT,
M3rOTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLet cTanm
AIS| 304 » nuweBoro nnacTuka.
lMpeaHasHavyeH ANs NpuUroToBneHus
JIMMNKOTO TecTa, MOCKOrNbKy PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIW Kpai
OEXU.
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo iiitoms airovoitantt - ain caioonpoinssaopiecs Tectovecer oo

«UNIMIX» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU BANCO

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d'acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice & adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico & in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette |'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, le bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiérement
congus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de
travail peut étre ou manuel ou automatique; chaque cycle posséde deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. Il est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par l'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systéme de protection automatique. Le cadre électrique est extremement simple et permet d'utiliser la
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux dernieres normatives CE. Le pétrin automatique a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG

Der Maschinenkorper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersaule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermdglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Darliber hinaus ist es moglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren. Um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet. Ein solches System bringt auBerdem eine betrachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerdtes. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermdglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, ohne dabei deren Stabilitdt und die Funktionalitdt zu beeintrachtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

El cuerpo de la maquina esté construido en carpinteria de acero pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccién son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracién de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automatica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automatico. La transmision utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidos; este sistema también implica una reduccion significativa en los costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccion automético. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las ultimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de solidez y
funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
hidraulico.
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ABTOMATUYECKU CAMOOMNPOKUAbIBAIOLLUIACA CMUPAJIbHBIA TECTOMEC HA CTOJ

Kopnyc MallUHbl WN3roToBJIEH U3 CTajlun. Onopa, Aexa, cnmpasnb N 3alnTHaA peleTKa MNOJIHOCTbO WU3roTtoBJIEHbI U3 Hep)KaBeIOIJJ,EIZ CTanu.
TectomecnnbHble MaLLVHbI 3TOrO TUNa npeaHasHavyeHbl ANnA nekapeH N KOHAUTEPCKNX, OHN NO3BOJIAIOT COKPATUTb BPEMA NPUTOTOBNEHUA. YHpaBneHme
pa6oqv|M LUUKIOM OCYLLECTBNAETCA BPYYHYIO WM aBTOMATUYECKU, NCNONb3yA AB€ YCTAaHOBKU CKOPOCTU, NMpUyem B obounx peXrnmax BO3MOXHO
NCnoJsib3oBaHNe Talhmepa. Kpome TOro, HanpasJ/ieHMe BpalleHNA XN MOXHO peBEPCNPOBATb TaKXKe B aBTOHOMHOM peXXnme. B mawmnHe ncnosb3syeTca
npmeog C TpaneuymeBnaHbIMN peMHAMU, YTO NO3BOJIAET CHU3UTb 4O MUHMMYMa YPOBEHDb BI/I6paL|,VII/I n wyma. Kpome TOro, 3Ta CUCTEMa NO3BOJIAET
CyLWecTBEHHO COKpaTUTb pacxofbl Ha TEXO6CJ'Iy)KI/IBaHVIe. |/|CI'IOJ'Ib3yeTCﬂ 3neKTpoo6opy,qosaHme HU3KOro HanpAaeHuA (24 B) c aBTOMaTMyecKom
cuctemon 3awuTbl. [MaHenb ynpaeJieHnA ‘-Ipe3BbI‘-IthHO NpPoOCTa " NMO3BONAET NCMOJIb30BAaTb MallNHY KaK B PyYHOM, TaK 1 aBTOMATUYECKOM peXXnme.
MawwHa COOTBETCTBYET TpE6OBaHI/IF|M nocnegHnx OANPEKTUB EC no MalWwMHHOMY oGopy,qosaano. ABTOMaTMYeCKas cnunpalnbHaA TeCTOMeCubHaA
MalllHa C CaMOOI'IpOKI/I,EI,bIBaIOLLleI;ICH ne)Keﬁ NO3BONIAET HAK/NIOHATb KOMMAKTHYIO CMPaJibHYIO MallHY, HE CH/XaA Npu 3TOM YPOBEHb HAaAEXHOCTU U
pa60L||/1e XapPaKTEPUCTUKN. Bnaro,uapﬂ 3TOMY CHUXaeTCA BpemMsA, HEO6XO,D,I/IMOE ANA NPUroToBsieHNA TeCTa, a €ro BbIrpy3ka OCYLIeCTBNAETCA npu
nomMoL rmgpaBanvyeckoro onpokuabiBatens.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici
Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacién cuba - Movimientos hidrdulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw aBuratenda — PeBepc BpalleHna aexmn — [napasanyeckas cmctemMa - [1ga a1eKTpoHHbIX Tarimepa

RBM100 RBM130
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEm gexv no myKe (kr) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm pexu (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) [Nvametp aexu (cv 0) 70 80
Power Consuption (Kw) MNotpebnaemas MoLLHocTb (kBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 140x155x150h| [140X160X150h
Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHyA (cm) 120 120
H max (cm) MaKcManbHas BbicoTa (Kr) 240 245
Weight (Kg) Bec (kr) 900 920
(ode Packaging® Kon ynakoBku*

RBM160 RBM200 RBM250 RBM300
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 160 200 250 {0[0]
Flour Capacity (Kq) 06bEm gexv no myKe (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEm pexu (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) [Nvametp nexu (e 0) 90 90 100 105
Power Consuption (Kw) MNotpebnaemas MoLLHocTb (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x165 | [160x170x165h| [160x175x165h| | 165x180x165
Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHyA (cm) 120 120 120 120
H max (cm) MaKcManbHas BbicoTa (Kr) 250 250 255 260
Weight (Kg) Bec (kr) 1.200 1.240 1.260 1.340
Code Packaging® Kog ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALLMTHASA PELLETKA TONbKO A1 CTPAH BHE 30Hbl EC

Wooden pallet

[epessHHaa nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lManema+kapmoHHas Kopobka

Wooden cage

HepessHHasi obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo iiitoms airovoitantt - ain caioonpoinssaopiecs Tectovecer oo

«SUPREME» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR TABLE

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of
the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU BANCO

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di montare motori
maggiorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo
scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR BANC

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire I'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeéles. Le pétrin automatique a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un
encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il permet donc de réduire les temps de pétrissage de
la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, liberdimensionierte Spirale und Méglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren. Der automatische, selbstkippende Spiralkneter lasst sich duBerst platzsparend kippen; ohne dass
Robustheit und Funktionalitdt auf der Strecke bleiben. Die Zeit fiir die Zubereitung des Teiges verkiirzt sich, die Teigabfiihrung wird durch das
hydraulische Kippsystem erleichtert.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE BANCO

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
solidez y funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracion de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelco hidraulico.

ABTOMATUYECKUIA CAMOOMPOKUABIBAIOLLMNCA CMUPAJIbHbIA TECTOMEC HA CTON

®narmaHckas MoAesib cnnpanbHbIX TECTOMECWIbHbIX MallH KOMMaHUn Effedue. Pa3pa60TaHa cneynanbHO ANnA CeEBEPOAMEPUKAHCKOro pblHKa,
NO3TOMY €€ MOXHO MCNOoJIb30BaTb A/1A NMPUTOTOBNIEHUNA TECTA N3 MYKN C BbICOKMM coepKaHmnem KNEMKOBVHbI, @ TaKXKe TeCTa C HU3KOW BJIaXKHOCTbIO.
MawwHa otnuyaetca Kak yCI/IJ'IeHHOIZ KOHCprKLl,I/IeIZ, TaK U [eTanamMy C MOBbILEHHON NPOYHOCTbIO. MawwHa ocHauweHa 2 MOTOpamMun, OA4HUM
cneunanbHbiIM NpUBOAOM, NMO3BOJIAIOWKMM YBENTUYNTD prTFILI.l,I/IVI MOMEHT MeCWUJIbHOIro OpraHa, yBe}'IVIl-IEHHOVI cnupanblo, KpomMe TOro mmeetca
BO3MOXHOCTb mo6y|o mMmoAaesib  OCHaCTUTb 6onee MOLUHbIMA  MOTOPaMW. ABTOMaTM4yecKas cnupanbHaAa TeCcTOMeCU/IbHaA MallhHa C
CaMOOI'IpOKVI,ElbIBaIOU.leIhCH ne>K0|7| NO3BONIAET HAK/IOHATb KOHCTPYKLUWUIO, HE CHMXaA Npuv 3TOM HafeXHOCTU U He yXyAllaA pa6oq|/|e XapaKTeEPUCTUKN.
Bnaronapﬂ 3TOMY CHUXaEeTCA BpeEMH, HEO6XOAI/IMOE ANA NPUrotoBneHNA T€CTa, a €ro BbIrpPy3ka OCYLECTBNAETCA NpPU NOMoLWN rngpaBianyeckoro
onpokuabiBaTena.
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EFFEDUE
Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bowl rotation - Two timers
Tre motori - Rinvio trasmissione spirale - Spirale maggiorata Inversione senso di rotazione vasca - Due timer
Trois moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers
Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversién del sentido de rotaciéon de rotacién de cuba - Dos temporizadores
Tpw nBuratens — lNpvBoa cnnpany — YBenuyeHHaa cnvpans — PeBepc 6e3 BpallieHna fexn — [1Ba 3NeKTPOHHbBIX Taimepa
RBM100 RBM130

Dough Capacity (Kg) 06bEM aexm no Tecty (kr) 100 130

Flour Capacity (Kg) 06bEM sexm no myke (Kr) 65 80

Bowl Capacity (1) 06bEm aexm (n) 157 216

Bowl diameter (@ cm) Juametp pexm (cv ) 70 80

Power Consuption (Kw) Motpebnaemasd MoluHoCTb (kBr) 6.0 6.9

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 140x155x150h| [140X160X150h

Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHuA (cm) 120 120

H max (cm) MaKcManbHas BbICoTa (Kr) 240 245

Weight (Kg) Bec (kr) 940 1.000

(ode Packaging® Ko ynakoBku*

RBM160 RBM200 RBM250 RBM300

Dough Capacity (Kg) 06bEm pexm no Tecty (kr) 160 200 250 300

Flour Capacity (Kg) 06bEm gexv no myke (kr) 100 125 150 185

Bowl Capacity (I) 06bEm aexm (n) 273 298 368 450

Bowl diameter (@ cm) Juametp pexm (cv 0) 90 90 100 105

Power Consuption (Kw) Motpebnaemasd MoluHocTb (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x165 | [160x170x165h| [160x175x165h| | 165x178x165

Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHuA (cm) 120 120 120 120

H max (cm) MaKcManbHas BbICoTa (Kr) 250 250 255 260

Weight (Kg) Bec (kr) 1.300 1.320 1.400 1.440

(ode Packaging® Ko ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE

GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR

PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE

3ALLUUTHAA PELLETKA TONbKO A1 CTPAH BHE 30Hbl EC

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka 47

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98




TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOTW U TABAPUTBI EHN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR SELF-TIPPER MIXER Fo iiitoms airovoitantt - ain caioonpoinssaopiecs Tectovecer oo

«UNIMIX» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

The body of the mixer is made of steel, the central tool, spiral arm and protective grid and bowl are all in stainless steel. This type of mixer is suitable for
bakeries and cake shops and allows for shorter working times to be obtatined. The work cycle can be manual or automatic with 2 speeds, both having
programmable timers. It is also possible to change the rotation of bowl during the automatic cycle. Belt drivers eliminate vibration and noise: this
system gives a considerable saving in maintenance costs. The low voltage electrical system (24 volts) has an automatic protection system with a very
simple control panel for use in automatic or manual mode. The mixer complies with the latest CE regulations. The automatic mixer with lifter is used to
tilt a compact spiral mixer while maintaining all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and
emptying of the bowl is facilitated by means of the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Il corpo della macchina & costruito in carpenteria d'acciaio verniciato. Il piantone, la vasca, la spirale e la griglia di protezione sono interamente in
acciaio inox. Questo tipo di impastatrice & adatta per panetterie e pasticcerie e permette di ottenere tempi di lavoro molto brevi. Macchina molto
versatile, particolarmente adatta alla realizzazione di impasti ad alta idratazione. Il ciclo di lavoro puo essere manuale od automatico a due velocita,
entrambe temporizzate; & possibile inoltre invertire la rotazione della vasca anche durante il ciclo automatico. La trasmissione utilizza cinghie
trapezioidali al fine di ridurre al minimo le vibrazioni e i rumori; questo sistema comporta inoltre una notevole riduzione dei costi di manutenzione.
Limpianto elettrico & in bassa tensione (24 v) con sistema di protezione automatico. Il quadro comandi & estremamente semplice e permette |'utilizzo
della macchina in manuale od automatico. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE. Limpastattrice automatica a spirale
autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e
funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento
idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Le corps de la machine est construit en charpenterie d'acier. La Barre centrale, le bras de la spirale, la grille de protection et la cuve sont entiérement
congus en acier inoxydable. Ce type de pétrin est adapté aux boulangeries-patisseries et permet d'obtenir des temps de travail tres brefs. Le cycle de
travail peut étre ou manuel ou automatique; chaque cycle posséde deux vitesses et une horloge de programmation indépendante. Il est également
possible de changer le sens de rotation de la cuve, méme en cycle automatique. La transmission se fait par l'intermédiaire de courroies trapézoidales
afin de réduire au minimum les vibrations et les bruits; ce systeme réduit considérablement les frais de maintenance. Linstallation électrique est en
basse tension (24 Volts) et comporte un systéme de protection automatique. Le cadre électrique est extremement simple et permet d'utiliser la
machine en mode manuel ou automatique. Lensemble du pétrin répond aux dernieres normatives CE. Le pétrin automatique a spirale autobasculant
permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il
permet donc de réduire les temps de pétrissage de la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Der Maschinenkorper ist in Stahlbauweise gefertigt. Steuersaule, Bottich, Spirale und Schutzgitter sind sind ganz aus Edelstahl. Diese Art von Kneter
eignet sich fiir Backereien und Konditoreien und ermdglicht die Erzielung sehr kurzer Knetzeiten. Der Arbeitszyklus kann manuell oder automatisch,
mit zwei Geschwindigkeiten, beide mit Zeitschaltuhr versehen, gesteuert werden. Darliber hinaus ist es moglich, auch wahrend des automatischen
Arbeitsganges die Rotationsrichtung umzukehren. Um Vibrationen und Gerduschentwicklung auf ein Mindestmal zu reduzieren, werden zum Antrieb
Keilriemen verwendet. Ein solches System bringt auBerdem eine betrachtliche Senkung der Wartungskosten mit sich. Die elektrische Anlage arbeitet
mit Niederspannung (24 V) und einem automatischen Sicherheitssystem. Die Bedienung der Schalttafel ist sehr einfach und gestattet die manuelle
oder automatische Steuerung des Gerdtes. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen. Diese Anlage ermdglicht das Kippen der
kompletten Anlage auf besonders kleinem Raum, ohne dabei deren Stabilitdt und die Funktionalitdt zu beeintrachtigen. Hierdurch kénnen die
Chargenzeiten verkirzt und die Teigentnahme deutlich vereinfacht werden.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

El cuerpo de la maquina esté construido en carpinteria de acero pintado. La columna, la tina, la espiral y la rejilla de proteccién son integramente en
acero inoxidable. Este tipo de batidora es apta para panaderias y pastelerias y permite obtener tiempos de trabajo muy corto. Maquina muy versatil,
especialmente indicada para la elaboracién de masas muy hidratadas. El ciclo de trabajo puede ser manual o automatica de dos velocidades, ambas
temporizadas; también es posible invertir la rotacion del tanque incluso durante el ciclo automatico. La transmision utiliza correas trapezoidales para
minimizar las vibraciones y los ruidos; este sistema también implica una reduccion significativa en los costos de mantenimiento. El sistema eléctrico es
de baja tension (24 v) con sistema de proteccion automético. El panel de control es extremadamente simple y permite utilizar la maquina de forma
manual o automatica. Toda la maquina esta en orden con las ultimas normativas de maquinaria CE. La amasadora automatica de espiral autovolcable
permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de solidez y
funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracién de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de vuelco
hidraulico.
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ABTOMATUYECKUA CAMOONPOKUAbIBAIOLLUIACA CMUPAJIbHbIA TECTOMEC B BOPOHKY AEJINTENA

Kopnyc mawwuHbl n3rotoBneH u3 ctanu. Onopa, Aexka, Cnvpanb W 3alWTHaA pelieTKa MOMHOCTbIO W3rOTOBJIEHbI M3 HepXKaBelowen cranu.
TecToMecrbHble MaLLMHBI STOFO TWMA NPeAHA3HAYEeHbI 418 MEKAPEH U KOHANTEPCKMX, OHU NMO3BOJAT COKPATUTb BPEMA NMPUrOTOBAEHNA. YNpaBieHve
pabounm LMKNOM OCYLLECTBAAETCA BPYYHYIO WM aBTOMATUYeCKM, UCMOMb3yA [Be YCTaHOBKM CKOPOCTU, Mpuyem B 0OOMX pexrmax BO3MOXHO
ncnonb3oBaHve Talimepa. Kpome Toro, HanpaeneHvie BpaLLeHNsA AeXN MOXHO PeBEPCUPOBATH Tak»Ke B aBBTOHOMHOM pexunme. B maluvHe ncnonbsyerca
NpvBoJ C TpaneuveBUAHbIMW PEMHAMM, YTO MO3BOJIAET CHU3WTb A0 MUHMMYMa YPOBEHb BUOGpaumu 1 wyma. Kpome Toro, sTa cuctema nossonseT
CYLLEeCTBEHHO COKPaTUTb pacxoabl Ha TexobcnyxuBaHue. Mcnonb3yeTca 3neKTpoobopyaoBaHMe HU3KOFO HanpsxeHua (24 B) c aBTomaTuyeckomn
cucTeMoli 3awwmThbl. [aHenb ynpaBneHnA Ype3BblyaliHO MPOCTa U MO3BOJIAET UCMO/b30BaTh MALIMHY Kak B PyYHOM, Tak 1 aBTOMATUUYECKOM PeXMMme.
MalumHa cooTBeTCcTBYET TpeboBaHUAM mocnepHux avpektmB EC no mawmHHoMy o6opyaoBaHuio. ABTOMaTUYecKas CrnvpanbHas TecTomecunbHas
MallVHa C CaMOOMNPOKMAbIBaIOLLEVCA iexel MO3BOJIAET HaKJIOHATb KOMMaKTHYIO CMPasibHYI0 MaLLKHY, HE CHIXasA NPy 3TOM YPOBEHb HaAeXHOCTU U
paboune xapaktepuctuku. bnarogapsa 3Tomy CHVXXaeTca Bpems, HeOOXOAMMOe ANA NPUroTOBEHMA TecTa, a ero BbirPy3Ka OCYLLECTBIAETCA Mpu
NMOMOLLY FTMAPaBANYECKOrO ONPOKMAbIBaTENSA.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers
Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici
Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques
Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter

Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversién del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Dos temporizadores

Tpw aBuratend - Peepc BpalleHna aexn — [mapasnmyeckan cmctema — [1Ba a1eKTPOHHbIX Talmepa

SRTM100 SRTM130
Dough Capacity (Kg) 06bEm Aexu no Tecty (Kr) 100 130
Flour Capacity (Kg) 06bEm gexv no myKe (kr) 65 80
Bowl Capacity (1) 06bEm sexu (n) 157 216
Bowl diameter (@ cm) Nametp aexu (cv 0) 70 80
Power Consuption (Kw) lMotpebnAemas MoluHocTb (kBr) 6.0 6.9
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 140x155x175h| |{140X160X175h
Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHuA (cm) 180 180
H max (cm) MaKcManbHas BbicoTa (Kr) 260 270
Weight (Kg) Bec (kr) 1.050 1.155
(ode Packaging® Ko ynakoBku*

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300
Dough Capacity (Kg) 06bEm aexm no Tecty (Kr) 160 200 250 300
Flour Capacity (Kq) 06bEm gexv no myKe (kr) 100 125 150 185
Bowl Capacity (1) 06bEm sexu (n) 273 298 368 450
Bowl diameter (@ cm) Nnametp aexu (cv 0) 920 90 100 105
Power Consuption (Kw) [otpebnAemas MoluHocTb (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x175 | [160x170x175h| | 160x170x175h| | 165x175x175
Dumping H (cm) Bbicota onpokuabiBaHuA (cm) 180 180 180 180
H max (cm) MaKcManbHas BbicoTa (Kr) 280 280 310 320
Weight (Kg) Bec (kr) 1.400 1.420 1.500 1.540
Code Packaging® Kog ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE
GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR
PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE
3ALLMTHASA PELLETKA TONbKO A1 CTPAH BHE 30Hbl EC

Wooden pallet

[epessHHaa nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lManema+kapmoHHas Kopobka

Wooden cage

HepessHHasi obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOI M 1 PASMEPbI YALLIN

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR SELF-TIPPER MIXER B ruremca s, rnsassnorooers

«SUPREME» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH LIFTER FOR DIVIDER

Top of the Effedue range of spiral mixers.Designed for the US market for mixing doughs made with a high gluten content or with a low percentage of
liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts. It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large
spiral, with possibility of installing larger motors in some models. The automatic mixer with lifter is used to tilt a compact spiral mixer while maintaining
all the operating characteristics and solidity of the machine. Dough working time is thus reduced and emptying of the bowl is facilitated by means of
the hydraulic tilting system.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA AUTORIBALTANTE SU SPEZZATRICE

Top della gamma delle impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per
paste con bassa percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la
componentistica. Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'e la possibilita di montare motori
maggiorati in alcuni modelli. Limpastattrice automatica a spirale autoribaltante consente di ribaltare una impastattrice a spirale con un ingombro
molto ridotto; pur mantenendo tutti i criteri di robustezza e funzionalita. Consente di ridurre quindi, i tempi di lavorazione dell'impasto ed agevola lo
scarico della stesso, mediante il sistema di ribaltamento idraulico.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE AVEC ELEVATEUR POUR DEVERSER SUR DIVISEUSE

Top de la gamme des pétrins a spirale Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates
ayant un faible pourcentage de liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les
composants. Equipé de 2 moteurs, d'une transmission spéciale pour réduire I'effort et d'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des
moteurs plus puissants sur certains modeéles. Le pétrin automatique a spirale autobasculant permet de faire basculer un pétrin a spirale avec un
encombrement trés réduit, tout en conservant tous les critéres de robustesse et de fonctionnalité. Il permet donc de réduire les temps de pétrissage de
la pate et en facilite le déchargement grace au systéme de basculement hydraulique.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT INTEGRIERTER KIPPVORRICHTUNG FUR TEIGTEILER-HOHE

Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt, also fir Teigsorten mit stark
glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Flissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den Rahmen, als auch die
Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, liberdimensionierte Spirale und Méglichkeit zur Nachriistung
einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren. Der automatische, selbstkippende Spiralkneter lasst sich duBerst platzsparend kippen; ohne dass
Robustheit und Funktionalitdt auf der Strecke bleiben. Die Zeit fiir die Zubereitung des Teiges verkiirzt sich, die Teigabfiihrung wird durch das
hydraulische Kippsystem erleichtert.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL AUTOVOLCABLE SOBRE DIVISOR

Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados. La amasadora automatica de espiral
autovolcable permite volcar una amasadora de espiral, con una ocupacién de espacio muy reducida, aunque manteniendo todos los criterios de
solidez y funcionalidad. Por lo tanto, permite reducir los tiempos de elaboracion de la masa y facilita la descarga de la misma, a través del sistema de
vuelco hidraulico.

ABTOMATUYECKUIA CAMOOMNPOKUAbIBAIOLNIACA CMUPAJIbHbIA TECTOMEC B BOPOHKY AEJIUTENA

®narmaHckas MoAesib cnnpanbHbIX TECTOMECWIbHbIX MallH KOMMaHUn Effedue. Pa3pa60TaHa cneynanbHO ANnA CeEBEPOAMEPUKAHCKOro pblHKa,
NO3TOMY €€ MOXHO MCNOoJIb30BaTb A/1A NMPUTOTOBNIEHUNA TECTA N3 MYKN C BbICOKMM coepKaHmnem KNEMKOBVHbI, @ TaKXKe TeCTa C HU3KOW BJIaXKHOCTbIO.
MawwHa otnuyaetca Kak yCI/IJ'IeHHOIZ KOHCprKLl,I/IeIZ, TaK U [eTanamMy C MOBbILEHHON NPOYHOCTbIO. MawwHa ocHauweHa 2 MOTOpamMun, OA4HUM
cneunanbHbiIM NpUBOAOM, NMO3BOJIAIOWKMM YBENTUYNTD prTFILI.l,I/IVI MOMEHT MeCWUJIbHOIro OpraHa, yBe}'IVIl-IEHHOVI cnupanblo, KpomMe TOro mmeetca
BO3MOXHOCTb mo6y|o mMmoAaesib  OCHaCTUTb 6onee MOLUHbIMA  MOTOPaMW. ABTOMaTM4yecKas cnupanbHaAa TeCcTOMeCU/IbHaA MallhHa C
CaMOOI'IpOKVI,ElbIBaIOU.leIhCH ne>K0|7| NO3BONIAET HAK/IOHATb KOHCTPYKLUWUIO, HE CHMXaA Npuv 3TOM HafeXHOCTU U He yXyAllaA pa6oq|/|e XapaKTeEPUCTUKN.
Bnaronapﬂ 3TOMY CHUXaEeTCA BpeEMH, HEO6XOAI/IMOE ANA NPUrotoBneHNA T€CTa, a €ro BbIrpPy3ka OCYLECTBNAETCA NpPU NOMoLWN rngpaBianyeckoro
onpokuabiBaTena.
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EFFEDUE
Three motors - Spiral drive - Increased spiral - Reversal without bowl rotation - Hydraulic movements - Two electronic timers
Tre motori - Rinvio Trasmissione spirale - Spirale maggiorata - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici
Trois moteurs - Renvoi transmission spirale - Spirale majorée - Inversion sens de rotation cuve - Deux timers électroniques
Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen
Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada - Inversion del sentido de rotacion de rotacion de cuba - Movimientos hidrdulicos
Dos temporizadores electrénicos
Tpw asuratens — MpwviBoa cnvpanu - Pesepc BpalleHua aexmn — [Mapaenmyeckas cucTema — [1Ba SNeKTPOHHbIX TaliMepa
SRTM100 SRTM130

Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 100 130

Flour Capacity (Kg) 06bEm aexm no myke (kr) 65 80

Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 157 216

Bowl diameter (@ cm) [Jnametp pexm (cv @) 70 80

Power Consuption (Kw) Motpebnaemas MolHoCTb (kBr) 6.0 7.5

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 140x155x175h| [140X160X175h

Dumping H (cm) Bbicota onpokugbiBaHua (cv) 180 180

H max (cm) MaKcManbHas BbicoTa (Kr) 260 270

Weight (Kg) Bec (kr) 1.145 1.185

(ode Packaging* Kog ynakoBku*

SRTM160 SRTM200 SRTM250 SRTM300

Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 160 200 250 300

Flour Capacity (Kg) 06bEm aexm no myke (Kr) 100 125 150 185

Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 273 298 368 450

Bowl diameter (@ cm) Jnametp pexm (cv @) 90 90 100 105

Power Consuption (Kw) Motpebnaemas MoLHOCT (kBr) 7.75 9.75 12.2 12.2

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 160x170x175 | [160x170x175h| [160x170x175h| | 165x175x175

Dumping H (cm) Bbicota onpokugbiBaHua (cv) 180 180 180 180

H max (cm) MaKCMMasbHas BblcoTa (Kr) 280 280 310 320

Weight (Kg) Bec (kr) 1.490 1.510 1.590 1.590

(ode Packaging* Kog ynakoBku*

BOWL GRID GUARD ONLY AVAILABLE FOR SUPPLY OUTSIDE EU MARKETS

RIPARO VASCA GRIGLIATO FORNIBILE SOLO PER MERCATI EXTRA CE

GRILLE DE PROTECTION CUVE, DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR MARCHES HORS UE

KESSELTRENNSCHUTZ MIT GITTER, NUR FUR MARKTE AUSSERHALB DER EU LIEFERBAR

PROTECCION DE CUBA CON REJILLA SE SUMINISTRA SOLO PARA MERCADOS EXTRA UE

3ALLUUTHAA PELLETKA TONbKO A1 CTPAH BHE 30Hbl EC

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka 51

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98




REMOVABLE BOWL

VASCA ESTRAIBILE
CUVE AMOVIBLE
HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CUBA EXTRAIBLE
MOOKATHOW OEXKEN






STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR
CTAHOAPTHOE OBOPYLOBAHME

MIXER WITH REMOVABLE BOWL

IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECUITBHAA MALLIMHA C MOOKATHOW JEHON

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59



Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTaHOapTHaA naHesb yrpaBieHns

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE MHCTPYMEHTbI

Simplified maintenance operations thanks to removable panel

u Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili
Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles

YrpoLLEHHoe TexHYecKoe o0bcnyvBaHyie 6naroaapsA CbeMHON NaHem

A



TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HANJTYHLLUAA KOMITIEKTALINA

MIXER WITH REMOVABLE BOWL

IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECUITBHAA MALLIMHA C MOOKATHOW JEHON

«SUPREME» TECHNOLOGY

TECNOLOGIA«SUPREME» - «SUPREME» TECHNOLOGIE
TECHNOLOGIE «<SUPREME» - TECNOLOGIA «SUPREME» - TEXHOJ10IMMA «SUPREME»

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59



Colour touch screen* + PLC

with programming

Infra-red

Touch screen* a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile* couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen* + programmierbarer PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC con programaciones
LiBeTHo# ceHcopHbIn avcnneir™ + MK ¢ nporpamMmmpoBaHrem

temperature reader

Inverter

speed regulator**

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Lector de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbIi 4aTumK TemnepaTyps

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile.

*Bypass-Funktion verflugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte

“Funcién Bypass disponible para uso de la maguina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AOCTYNHa ANA MaLLVH NPY 3KCMyaTaLuy B PyYHOM PEXVIME, B CIly4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.

Regolatore di velocita ad inverter**
Régulateur de vitesse a variateur**
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler™
Regulador de velocidad por inverter**
CKopocTb, perynnpyeman nHBepTepoM™

**Only on Supreme model

“*Solo sul modello Supreme

**Sur le modele Supreme seulement
**Nur fur die Model Supreme

**Solo en modelo Supreme
**TonbKo AnAa Mofenu Supreme




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OMLI1 1 OOMOTHATENbHBIE AKCECCYAPBI

ADDITIONAL EQUIPMENT

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM B0/

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATIBHOE HAMPAMKEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTU®UKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz (2082208 09

€. @ @

Intertek  Intertek

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOJTHOCTHIO A3 HEPYKABEIOLLIEV CTANU

O | | | O N l \ I— OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - OrMLI

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM OEHOM

 COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOV MPOrPAMMMPYEMBI CEHCOPHbI AVCTTIEA

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYJTb TUMPOrPAMMHBbI/ TAVIMEP

« INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

STANDARD DISPLAY AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, DISPLAY STANDARD e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALLI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, AFFICHAGE STANDARD et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, STANDARDANZEIGE und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA ESTANDAR Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VH®PAKPACHbIA JATYMK TEMMEPATYPbI, AOCTYMEH A719 AUCM/IEEB C MYIbTUMPOrPAMMHBIM TAMMEPOM, CEHCOPHOW MAHE/T “F2” 1 CEHCOPHOW MAHE/IN

C MPOrPAMMMNPOBAHMEM, OrMLINA.
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« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODEL SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

PYYHOW PEFY/IATOP CKOPOCTW MHBEPTOPA, YIPABIAEMBIA MEXAHUYECKOW IMEKTPUYECKOW MAHENBIO C MOTEHLIOMETPOM
(OOCTYNEH TOMbKO ANA MOOENM SUPREME)

« AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC

(AVAILABLE ONLY ON MOD. SUPREME)

REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC
(DISPONIBILE SOLO SU MOD. SUPREME)

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES
(DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR MOD. SUPREME)

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC
(ERHALTLICH NUR FUR DIE MODEL SUPREME)

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC
(DISPONIBLE SOLO EN MOD. SUPREME)

ABTOMATUYECKIIN 11 MPOTPAMMUPYEMBIA PEFYIATOP CKOPOCTW, YAPABMIAEMBI C LIBETHO CEHCOPHOW MAHE/V 1 MPOrPAMMPYEMOW MAHE/N
(OOCTYMEH TO/bKO 4719 MOAE/IN SUPREME)

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIMATIBHBIE MHCTPYMEHTHI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CMIIPA/Tb BBUAE BOCLMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYT bl OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK JEHM

EXTRA wonrn

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTTEHAA MALLIVHA C MOOKATHO OEHOM

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPO SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
OTBEPCTME C 3AMJIYLLKOM AN C/IMBA HINOKOCTV M3 AEMKM

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLMTHAR CETKA HA JHE OT HACEKOMBIX W/ MEJTKIAX FPbI3YHOB
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OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION

TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOM MPOrPAMMUPYEMBII CEHCOPHBIZ 3KPAH OPCIONALES

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECTTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEHKOM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHoM ceHcopHbI ancnneit * + MK

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con 'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

L'écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Filhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBeTHOI CeHCOpHBIV 3KpaH coxpaHAeT [0 99 peLlenToB, Kam/dbli U3 KOTOpbIX cOCTOWT 13 10 3TanoB, a Mpy MOMOLLM AaT4MKa (OMLWA) MO3BONAET CYMTLIBATL TEMMEPaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verflgbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCMyaTaLumn B Py4HOM PEXVIME, B C/y4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MYJIbTUMPOrPAMMHbIA TAMMEP. OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECTTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEHKOM

Timer
Multi Program

Timer Multi Program

Timer multi-programme
Multi-Program-Timer
Temporizador multiprograma
MynbTUNporpaMMHbIN Tanmep

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l’aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut étre contrdlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fuhler als Sonderausstattung vorhanden ist, ldsst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracién; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiMep NMo3BoNAET MHOrOKPATHO MPOrpaMMK1POBaTh pabouve LKIIbI; C MOMOLLIbIO [OMOSHUTENLHOMO AaTuMKa (OMLUMA) MOXHO CHMTLIBATL TeMnepaTypy TecTa.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MH®PAKPACHbI TEMMEPATYPHbIN OATYAK OPCIONALES

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECTTEHAA MALLIHA C MOZKATHOM [IEHKOM

Infra-red
temperature probe

Sonda di temperatura ad infrarossi
Sonde de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Sonda de temperatura por infrarrojos
MHdpaKpacHbIi TeMnepaTypHbIA AaTUMK

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden kénnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMY NaHeNAMM yrpaBeHna (onuys)

Standard display
CraHdapTHbIn aucnnei

The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell’'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (Affichage standard, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contréler la température de la pate.
Der Infrarotfiihler gestattet, wenn er einem zuséatzlichen Lesehildschirm zugeordnet wird (Standardanzeige, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.
La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Pantalla estandar, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.
VHpaKpacHbii AaTUMK, BCTPOEHHBIN B OAHY 113 MepeqrcieHHsIX NaHesnei yrpasneHuA: ceHcopHan F2, ceHCopHaA + NporpaMM1pyeMan, MyssTUNPOrpamMMHbIi TaiiMep),

M03BOSIAET CUMTLIBATL TEMMepaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCMyaTaLumn B Py4HOM PEXVIME, B C/y4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PY4YHAA PEYJIMPOBKA CKOPOCTW HBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEHKOM

Manual speed
control panel*

Pannello per controllo manuale della velocita*
Panneau pour contréle manuel de la vitesse*

Tafel fur die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit*
Panel para control manual de la velocidad*

TMaHesnb yrpaBneHnA ¢ py4HbIM KOHTPOSIeM CKopocT*

Inverter
technology*

Tecnologia ad inverter*
Technologie a variateur*
Invertertechnologie*
Tecnologia por inverter*
TexHosorus nHeepTopa*

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CricTeMa No3BONAET PeryvpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.

**Only on Supreme model
**Solo sul modello Supreme

**Sur le modele Supreme seulement
*“*Nur fur die Model Supreme

**Solo en modelo Supreme
“*TonbKo AnA Mofdenu Supreme



OPTIONAL
OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA" AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG

ABTOMATUHYECKASA U MPOrPAMMUPYEMAS PEMY/IMPOBKA CKOPOCTV MHBEPTOPA OPCIONALES
onuym

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECTTEHAA MALLIHA C MOZKATHO [IEHKOM

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming
Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHOM ceHcopHbIN 3KpaH™ + MJ1K

Inverter
technology**

Tecnologia ad inverter*
Technologie a variateur*
Invertertechnologie**
Tecnologia por inverter**
MHBepTOpHanA TexHonorna™*

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L'écran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.

LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KPaH YrpoLLaeT yrpassieHiie, a cyicTeMa No3sosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrPaMMUpOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen. **Only on Supreme model
*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen. **Solo sul modello Supreme
*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile. **Sur le modele Supreme seulement
*Bypass-Funktion verfugbbar Ur die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte. *“*Nur fir die Model Supreme
*Funcion Bypass disponible para uso de la maguina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil **Solo en modelo Supreme

*OyHKUMA “bypass” 4ocTynHa AnA MaLLMH NPy SKCMyataLiin B py4YHOM PeXiMe, B Crly4ae HeVCrpaBHOCTe Ha CEHCOPHOM 3KpaHe. **TonbKo AnA Mofeny Supreme




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIAAJTBHBIE MHCTPYMEHTHI OPCIONALES

SPECIAL TOOLS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [/1A TECTOMECWIBHAA MALLIVHA C MOORKATHO KO

UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX

8-SHAPED TOOL

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense

SPATULA

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to

UTENSILE A OTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.
USTENSILE EN HUIT « Utensile ad alta durata, realizzato in SPATULE « Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 431 con finitura lucida acciaio inox AISI| 304. Utilizzato per
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPAGHTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.
« Ustensile longue durée, en acier » Ustensile longue durée, en acier
CHMPAJT“D B GOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKN faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhéltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
flonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHbI U3 HepXaBetoLLen cTanu
AlIS| 431, noBepxHOCTb KOTOpOTO
nonupoBaHa Ans ygobcTBa OYMCTKM.
MoaxoauT OoNA UHTEHCUBHOMN
akcnnyaTtauuun. JocTyneH Ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

de 80 kg a 300kg.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet fir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIN MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLei cTanm
AlIS| 304. NpenHasHavyeH Ans
NPWUroTOBIEHUs!, HanpuMep, NeCOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO facilitate cleaning. Suitable for greasy or RASCHIATORE Used for sticky dough, it evenly scrapes

i d h (Panett X iding teari th rtical ed fthe bowl.
COLONNE RONDE Boughdunng temiing prace. & o RACLEUR - Utensile ad alta durata, realizzato in
RUNDE STUTZSAULE * Utensile ad alta durata, realizzato in AUSSCHALER acciaio inox AISI 304 e materiale plastico
BARRA CENTRALREDONDA  p&r faciitare 1a puizia. Adatto adimpasi | RASCADOR Appiocicos,. rasshia omogneaments i
KPYI TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

'impasto si strappi nella fase d'impasto.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* NOoNroBeYHbIi MHCTPYMEHT,
MN3roTOBMEHHBIN N3 HepXXaBetoLLen cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonuposaHa Ans yao6cTea ouncTku.
MoaxoAnT ANS XUPHOro uMnun
nofHsiBlerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTToHe), No3BonuT mabexaTb
pa3spbIBOB TECTa Ha aTane 3ameca.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogene le bord vertical de la
cuve.

* Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

» Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

* lonroBeYHbIN UHCTPYMEHT,
M3rOTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLet cTanm
AIS| 304 » nuweBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH ANsS NPUroTOBNEHUs
JIMMNKOTO TecTa, MOCKOrNbKy PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIW Kpai
OEXU.
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TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [/1A TECTOMECWISHAA MALLIVHA C NOORATHOM BN

«UNIMIX» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixer’s two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty
coated steel. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE

Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile € una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente I'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura
della macchina e in acciaio verniciato di grosso spessore. Lintera macchina € in regola con 'ultima normativa macchine CE.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE

Le pétrin a spirale automatique a cuve amovible est une machine permettant le soulévement et I'accrochage automatique. Le systéme de transmission
du mouvement a la cuve élimine le bruit et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogeénes et raffinées. La
structure de la machine est en acier peint trés épais. La totalité de la machine répond a la derniere directive machines CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

Der automatische Spiralkneter mit herausnehmbarem Kessel ist eine Maschine mit Hubvorrichtung und automatischer Einkupplung. Das
Kesselantriebssystem ist gerduscharm und wartungsfrei. Durch die doppelte Spiralgeschwindigkeit entsteht ein gleichmaBig durchmischter, feiner
Teig. Die Maschinenkonstruktion ist aus dickwandigem, lackiertem Stahl hergestellt. Die gesamte Maschine entspricht den geltenden EG-
Maschinenrichtlinien.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE

La amasadora de espiral automatica con cuba extraible es una maquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmisién
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtencién de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. Toda la maquina cumple la tGltima normativa maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAA TECTOMECUJIbHASAl MALLMHA C NMOAKATHOW AEXOW

ABTOMaTMUeCKaACnpanbHaaTeCTOMeCUIbHaAMaLIMHAaCNOAKaTHOMAEKOMOCHALLIEHaaBTOMATMYECKMM3aXBaTHBIM — UOUKCUPYIOLWUM  MeXaHW3MOM.
KoHCTpyKUMAnprMBOAaAeXMno3BoAeTCHU3UTbY POBEHbLLYMANHETPEOYETOOCNYKMBaHNA. [lBepaboumeckopocTucnupanu obecrneunBaioT
OAHOPOAHOCTb 1 BbICOKOE KauecTBO TecTa. Kopmnyc MaluMHbI M3rOTOBJIEH U3 TONICTOCTEHHOW OKpalleHow cTanv. MalimHa cooTBeTCTBYEeT TpeboBaHUAM
nocnegHux gupektus EC no mawwvHHoMy o6opynoBaHuto.

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw ABuraTend - PeBepc BpalleHna Aexn — lapasnmyeckas cuctema — [18a anekTpOHHbIX Taimepa

MES80 ME130 ME160
Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 80 130 160
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 50 80 100
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 142 216 273
Bowl diameter (@ cm) [Jvametp aexu (cv 0) 70 80 90
Power Consuption (Kw) MowuHoctb agvratena cipani (kBr) 6.1 7.2 7.75
Spiral Motor (Kw) MotuHocTb fBuratens aexm (kBr) 24/44 3.0/5.2 3.7/5.9
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 165x95x125h | [175x103x135h| [185x108x135h
Weight (Kg) Bec (kr) 810 894 940
(ode Packaging® Kon ynakoBku*
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessaHHas nanema lManema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka
66 *Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98

*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble gaHHbIe Ha cTp. 98



EFFEDUE

Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers
Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici
Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw aBvratensd - Pesepc BpallieHna aexu — Mapasnuyeckasn cucteMa — [1Ba aneKTpoHHbIX TaliMepa

ME200 ME250

Dough Capacity (Kg) 06bEm aexu no Tecty (Kr) 200 250

Flour Capacity (Kg) 06bEM sexm no myke (Kr) 125 150

Bowl Capacity (1) 06bEMm aexu (n) 326 368

Bowl diameter (@ cm) Nvametp nexu (cvm 0) 100 100

Power Consuption (Kw) MowuHocts agviratena cpani (kBr) 9.7 12.2

Spiral Motor (Kw) MotuHocTb aBuratens aexm (kBr) 45/7.8 5.9/10.3

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 189x112x137h| [195x115x137h

Weight (Kg) Bec (kr) 1.200 1.250

Code Packaging* Kon ynakoBku* o || o |
ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
CARRELLO SUPPLEMENTARE PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
CHARIOT SUPPLEMENTAIRE POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE
ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE >
NOMONHATENBHAA OEXKA A9 TECTOMECA C OTKATHOW EXKOW

CE80 CE130 CE160

Dimension (cm) Pa3mep (cv) 88x80x84h 93x85x88h 101x93x88h

Weight (Kg) () 190 210 270

Code Packaging® Kog ynakoBku*

CE200 CE250

Dimension (cm) Pa3mep (cv) 106x103x91h | | 113x104x91h

Weight (Kg) Bec (kr) 340 370

(ode Packaging* Kon ynakoBku* O [] @) ]

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas kopobka HepessHHasi obpewémka 67

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha CTp. 98
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«SUPREME» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixer’s two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty
coated steel. The mixer complies with the latest CE regulations. Top of the Effedue range of spiral mixers. Designed for the US market for mixing doughs
made with a high gluten content or with a low percentage of liquid. Every part of the machine is reinforced, both in terms of its structure and its parts.
It features 2 motors, a special drive to reduce stress and a large spiral, with possibility of installing larger motors in some models.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE

Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile € una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente I'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura
della macchina ¢ in acciaio verniciato di grosso spessore. Lintera macchina € in regola con l'ultima normativa macchine CE. Top della gamma delle
impastatrici a spirale Effedue. Nata per il mercato statunitense e quindi per impasti con farine ad alto contenuto di glutine o per paste con bassa
percentuale di liquidi. Macchina rinforzata sotto tutti i punti di vista, sia per quanto riguarda la carpenteria che per quanto riguarda la componentistica.
Dotata di 2 motori, una trasmissione speciale per ridurre lo sforzo, spirale maggiorata in fine c'¢ la possibilita di montare motori maggiorati in alcuni
modelli.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE

Le pétrin a spirale automatique a cuve amovible est une machine permettant le soulévement et I'accrochage automatique. Le systéme de transmission
du mouvement a la cuve élimine le bruit et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogeénes et raffinées. La
structure de la machine est en acier peint tres épais. Lensemble du pétrin répond aux dernieres normes CE. Top de la gamme des pétrins a spirale
Effedue. Né pour le marché américain et donc pour les pates a farines a haute teneur en gluten ou pour les pates ayant un faible pourcentage de
liquide. Machine renforcée sous tous les plans, tant en ce qui concerne la charpenterie qu'en ce qui concerne les composants. Equipé de 2 moteurs,
d’une transmission spéciale pour réduire I'effort et d’'une spirale plus grande. Enfin, il est possible de monter des moteurs plus puissants sur certains
modeles.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

Der automatische Spiralkneter mit herausnehmbarem Kessel ist eine Maschine mit Hubvorrichtung und automatischer Einkupplung. Gerauscharmes
und wartungsfreies System fiir die Bewegungsiibertragung auf den Kessel. Durch die doppelte Arbeitsgeschwindigkeit der Spirale entsteht ein
gleichmaBig durchmischter, feiner Teig. Die Maschinenkonstruktion besteht aus lackiertem, dickwandigem Stahl. Die gesamte Maschine entspricht
den geltenden EG-Maschinenrichtlinien. Spitzenmodell unter den Spiralknetern von Effedue. Entwickelt wurde es fiir den US-amerikanischen Markt,
also fur Teigsorten mit stark glutenhaltigem Mehl oder niedrigem Fliissigkeitsanteil. Eine in jeder Hinsicht verstarkte Maschine, sowohl was den
Rahmen, als auch die Komponenten betrifft. Ausstattung: 2 Motoren, belastungsreduziertes Spezialgetriebe, Gberdimensionierte Spirale und
Maoglichkeit zur Nachriistung einiger Modelle mit leistungsstarkeren Motoren.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE

La amasadora de espiral automatica con cuba extraible es una maquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmision
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtencién de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. Toda la maquina cumple la Gltima normativa maquinas CE.
Cumbre de la gama de las amasadoras de espiral Effedue. Nacida para el mercado estadounidense y, por lo tanto, para masas con harinas con alto
contenido de gluten o para pastas con un bajo porcentaje de liquidos. Maquina reforzada bajo todos los puntos de vista, tanto por lo que se refiere a la
carpinteria metélica, como por lo que se refiere a los componentes. Equipada con 2 motores, una transmision especial para reducir el esfuerzo, y una
espiral aumentada; finalmente en algunos modelos existe la posibilidad de montar motores aumentados.

ABTOMATUYECKASA CMTUPAJIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALLMHA C MOAKATHOW AEXOI

ABTOMaTMyecKas cnmpasbHasa TeCTOMeCWIbHaA MallMHa C MOAKaTHOW AeXKOM OCHaLleHa aBTOMaTUYeCKUM MOAbEMHbBIM 1 GUKCMPYIOLIMM MEXaHU3MOM.
KoHcTpyKUuMAnprBoAaaexy MO3BONAET CHU3WUTbYPOBEHb llyMa W HeTpebyetobcnyxmBaHuA. [iBepaboume cKopocTicnvpannobecneymsaiot
OHOPOAHOCTb 1 BbICOKOE KauecTBO TecTa. Kopnyc mallmHbl M3roTOBJIEH 13 TOJICTOCTEHHON KpallueHow cTanu. MalurHa cooTBeTcTByeT TpeboBaHMAM
nocnepgHux avpektne EC no mawwvHHOMY ob6opygoBaHuio. ®OnarmaHckas MOAENb ChMpasbHbIX TECTOMECUAbHBbIX MawuvH KomnaHnun Effedue.
PaspabotaHa cneuuanbHO ANA CceBepOaMepPrKaHCKOTO PbiHKa, MO3TOMY €e MOXHO MCMOoJIb30BaTh ANA MPUIOTOBIEHNA TecTa U3 MyKW C BbICOKUM
CopepXKaHNeM KNenKoBUHbI, @ TaKXKE TeCTa C HA3KOM BIaXKHOCTbI0. MaLuMHa OTIMYaAEeTCA Kak YCUNEHHOW KOHCTPYKLMEN, TaK U feTanAMM C MOBbILLIEHHON
NPOYHOCTbIO. MalunHa OCHalleHa 2 MOTOPaMW, OAHUM CrieuanbHbBIM NPUBOAOM, MO3BOJIAIWMUM YCMIUTL KPYTALIMIA MOMEHT MECUSIbHOrO OpraHa,
YBENNYEHHOW CNPaJIblo, KPOME TOro MMEETCA BO3MOXKHOCTb JII00YH0 MOZENb OCHACTUTb 6051ee MOLLHbIMI MOTOPaMMU.
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EFFEDUE
Three motors - Bowl rotation direction reversal - Hydraulic movements - Two electronic timers
Tre motori - Inversione senso di rotazione vasca - Movimenti idraulici - Due Timer elettronici
Trois moteurs - Inversion sens de rotation cuve - Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques
Drei Motoren - Rechts-Links-Lauf des Kessels - Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Inversion sentido de rotacion cuba - Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw gBuratena - PeBepc BpalleHna aexn — [mapasnmyeckan cuctema — [lBa a1eKTpOHHbIX Tarimepa
MES80 ME130 ME160
Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 80 130 160
Flour Capacity (Kg) 06bEm aexu no myke (kr) 50 80 100
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 142 216 273
Bowl diameter (@ cm) Jvametp aexu (v 0) 70 80 90
Power Consuption (Kw) MowuHoctb agviratena cipani (kBr) 6.1 6.9 7.75
Spiral Motor (Kw) MotwHocTb fBuratens aexu (kBr) 24/44 3.0/5.2 3.7/5.9
Dimension (cm) Pazmep (cv) 165x95x125h | | 175x103x135 | [185x108x135h
Weight (Kg) Bec (kr) 860 924 954
(ode Packaging® Kon ynakoBku*
ME200
Dough Capacity (Kg) 06bEM pexm no Tecty (kr) 200
Flour Capacity (Kg) 06bEM fiexm no myke (Kr) 125
Bowl Capacity (1) 06bEM pexm (n) 326
Bowl diameter (@ cm) [Jnamerp nexu (cv @) 100
Power Consuption (Kw) MowwHoctb Agviratena cpani (kBr) 9.7
Spiral Motor (Kw) MoluHocTb fBuratens aexm (kBr) 45/7.8
Dimension (cm) Pazmep (cv) 189x112x137h
Weight (Kg) Bec (kr) 1.240
Code Packaging* Kon ynakoBku* o | |
ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
CARRELLO SUPPLEMENTARE PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
CHARIOT SUPPLEMENTAIRE POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE
ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE
NOMONHATENBbHAA AEMKA A1 TECTOMECA C OTKATHOW OEMXOW
CE80 CE130 CE160
Dimension (cm) MaluuHa (cm) 88x80x84h 93x85x88h 101x93x88h
Weight (Kg) Bec (kr) 190 210 270
Code Packaging* Ko ynakoBku*
CE200
Dimension (cm) Pazmep (cm) 106x103x91h
Weight (Kg) Bec (kr) 340
(ode Packaging* Kog ynakoBku*
Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas kopobka HepessHHasi obpewémka 69

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha CTp. 98




REMOVABLE BOWL

VASCA ESTRAIBILE
CUVE AMQOVIBLE
HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CUBA EXTRAIBLE
MOOKATHOW OEXKEN

«GOLD»






STANDARD EQUIPMENT

DOTAZIONE STANDARD
EQUIPEMENT STANDARD
STANDARD AUSRUSTUNG
EQUIPAMIENTO ESTANDAR
CTAHOAPTHOE OBOPYLOBAHME

MIXER WITH REMOVABLE BOWL
IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE

PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECU/TbHAA MALLIMHA C MOOKATHOW OEMON

«GOLD»

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59



A

Standard
control panel

Pannello di controllo standard
Panneau de commande standard
Standard-Bedienfeld

Panel de control estandar
CTaHOapTHaA NaHenb yrpaBieHus

Standard
tool

Utensile standard
Ustensile standard
Standardwerkzeug
Utensilio estandar
CTaHOapTHbIE MHCTPYMEHTbI

Simplified maintenance operations thanks to removable panel
Operazioni di manutenzione semplificata grazie ai pannelli removibili

Opérations d'entretien simplifié grace aux panneaux amovibles

Vereinfachte Wartung dank der entfernbaren Platten

Operaciones de mantenimiento simplificadas gracias a los paneles extraibles
YNpoLLEHHoe TexH4YecKoe 0bcnyvBaHVe 6naroaapsA CbeMHON NaHenm



TOP OF THE RANGE EQUIPMENT

DOTAZIONE TOP DI GAMMA
EQUIPEMENT HAUT DE GAMME
SPITZENAUSSTATTUNG
EQUIPO GAMA SUPERIOR
HANJTYHLLUAA KOMITIEKTALINA

MIXER WITH REMOVABLE BOWL
IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE

PETRIN A CUVE AMOVIBLE

KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE
TECTOMECU/TbHAA MALLIMHA C MOOKATHOW OEMON

«GOLD»

Additional equipment to pag. 58, 59 - Supplementi a pag. 58, 59 - Suppléments a p. 58, 59
Zusatzausstattungen auf S. 58, 59 - Alternativas en la pag. 58, 59 - Oniumm K cTp. 58, 59



Colour touch screen* + PLC
with programming

Touch screen* a colori + PLC con programmazioni

Ecran tactile* couleurs + PLC avec programmations
Farb-Touchscreen* + programmierbarer PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC con programaciones
LiBeTHo# ceHcopHbI avcrnnelt * + MK ¢ nporpaMmmrpoBaHem

Infra-red
temperature reader

Lettore di temperatura ad infrarossi
Lecteur de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Lector de temperatura por infrarrojos
WHdpaKpacHbIi 4aTumK TemnepaTyps

Inverter
speed regulator

Regolatore di velocita ad inverter
Régulateur de vitesse a variateur
Invertergesteuerter Geschwindigkeitsregler
Regulador de velocidad por inverter
CKopoCTb, perynupyemas MHBEpPTEPOM

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de |'écran tactile

*Bypass-Funktion verflugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte

“Funcién Bypass disponible para uso de la maguina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil.

*OyHKUWA “bypass” AOCTYMHa ANA MaLLVH NP1 3KCMyaTaLny B PyYHOM PeriMe, B CIly4ae HeMCrpaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM SKpaHe.




SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTS - ZUSATZAUSSTATTUNGEN
ALTERNATIVAS - OMLI1 1 OOMOTHATENbHBIE AKCECCYAPBI

ADDITIONAL EQUIPMENT

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM B0/

SPECIAL VOLTAGES

VOLTAGGI SPECIALI - TENSIONS SPECIALES - SPEZIELLE VERSORGUNGSSPANNUNGEN - TENSIONES ESPECIALES - CMELIMATIBHOE HAMPAMKEHWE

AVAILABLE CERTIFICATIONS™:

CERTIFICAZIONI DISPONIBILI: - CERTIFICATIONS DISPONIBLES: - VERFUGBARE ZERTIFIZIERUNGEN: - CERTIFICACIONES DISPONIBLES: - CEPTU®UKALIAA:

UL - CSA - NSF - 208/220V 60 Hz (2082208 09

€. @ @

Intertek  Intertek

MACHINE BODY ENTIRELY CONSTRUCTED IN STAINLESS STEEL

CORPO MACCHINA INTERAMENTE COSTRUITO IN ACCIAIO INOX - CORPS MACHINE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE
MASCHINENKORPUS GANZ AUS EDELSTAHL HERGESTELLT - CUERPO DE MAQUINA TOTALMENTE CONSTRUIDO EN ACERO INOXIDABLE
KOPMYC MOJTHOCTHIO A3 HEPYKABEIOLLIEV CTANU

O | | | O N l \ I— OPTIONAL - EN OPTION - SONDERAUSSTATTUNG - OPCIONALES - OrMLI

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM OEHOM

 COLOUR PROGRAMMABLE TOUCH SCREEN
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS - PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN
PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOV MPOrPAMMMPYEMBI CEHCOPHbI AVCTTIEA

« TIMER MULTI PROGRAM
TIMER MULTI PROGRAM - TIMER MULTI-PROGRAMME - MULTI-PROGRAM-TIMER - TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA - MYJTb TUMPOrPAMMHBbI/ TAVIMEP

« INFRA-RED TEMPERATURE PROBE, AVAILABLE FOR SCREEN WITH MULTI PROGRAM TIMER,

STANDARD DISPLAY AND TOUCH SCREEN+PLC, (OPTIONAL)

SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI, DISPONIBILE PER SCHERMO CON TIMER MULTI PROGRAM, DISPLAY STANDARD e TOUCH SCREEN+PLC (OPZIONALLI)

SONDE DE TEMPERATURE A INFRAROUGES, DISPONIBLE POUR ECRAN AVEC TIMER MULTI-PROGRAMME, AFFICHAGE STANDARD et ECRAN TACTILE + PLC ( OPTIONS )
INFRAROT-TEMPERATURFUHLER, ERHALTLICH FUR BILDSCHIRM MIT MULTI PROGRAM-TIMER, STANDARDANZEIGE und TOUCH SCREEN+PLC (SONDERAUSSTATTUNGEN)
SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS, PARA PANTALLA CON TEMPORIZADOR MULTIPROGRAMA, PANTALLA ESTANDAR Y PANTALLA TACTIL+PLC (OPCIONALES)
VH®PAKPACHbIA JATYMK TEMMEPATYPbI, AOCTYMEH A719 AUCM/IEEB C MYIbTUMPOrPAMMHBIM TAMMEPOM, CEHCOPHOW MAHE/T “F2” 1 CEHCOPHOW MAHE/IN

C MPOrPAMMMNPOBAHMEM, OrMLINA.
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« INVERTER MANUAL SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY MECHANICAL ELECTRIC PANEL WITH POTENTIOMETER
REGOLATORE DI VELOCITA MANUALE A INVERTER, COMANDATO DA PANNELLO ELETTRO MECCANICO CON POTENZIOMETRI

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER, GESTEUERT VON ELEKTROMECHANISCHEM BEDIENFELD MIT POTENZIOMETERN
REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER, CONTROLADO DESDE PANEL ELECTROMECANICO CON POTENCIOMETROS

PYYHOW PEFYIATOP CKOPOCTW MHBEPTOPA, YIPABTAEMBbI MEXAHUYECKOW SNIEKTPUYECKOM MAHE/TBIO C MOTEHLIOMETPOM

+ AUTOMATIC AND PROGRAMMABLE SPEED REGULATOR, CONTROLLED BY COLOUR TOUCH SCREEN PANEL AND PLC
REGOLATORE DI VELOCITA AUTOMATICO E PROGRAMMABILE, COMANDATO DA PANNELLO TOUCH SCREEN A COLORI E PLC

REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR, COMMANDE PAR PANNEAU ELECTRO-MECANIQUE AVEC POTENTIOMETRES

AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER, BEDIENT VOM FARBIGEN BEDIEN-TOUCHSCREEN UND PLC

REGULADOR DE VELOCIDAD AUTOMATICO Y PROGRAMABLE, CONTROLADO DESDE PANEL TACTIL PANTALLA DE COLORES Y PLC

ABTOMATUYECKIV 1 NMPOrPAMMUPYEMBIV PEFYIATOP CKOPOCTW, YIPABNAEMBIV C LIBETHO CEHCOPHO MAHESM 1 MPOrPAMMUPYEMOI MAHESN

« SPECIAL TOOLS - UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX - SPEZIALWERKZEUGE

UTENSILIOS ESPECIALES - CMNELIMATTIBHBIE MHCTPYMEHTHI

EIGHT SHAPED TOOL - UTENSILE A OTTO - USTENSILE EN HUIT - ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG - UTENSILIO EN OCHO - CMIPA/Tb BBIE BOCbMEPKM
SPATULA - SPATOLA - SPATULE - SPACHTEL - ESPATULA - JIOMATKA

ROUND COLUMN - PIANTONE TONDO - COLONNE RONDE - RUNDE STUTZSAULE - BARRA CENTRAL REDONDA - KPYJbI OTCEKATE/Tb

BOWL SCRAPER - RASCHIATORE VASCA - RACLEUR CUVE - KESSELAUSSCHALER - RASCADOR CUBA - CKPEBOK [EHM

EXTRA wonrn

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - /1A TECTOMECWTTEHAA MALLIVHA C MOOKATHO OEHOM

« HOLE WITH CAP ON BOWL FOR LIQUID DRAIN

FORO CON TAPPQ SU VASCA PER SCOLO LIQUIDI - ORIFICE AVEC BOUCHON SUR CUVE POUR ECOULEMENT DES LIQUIDES
OFFNUNG MIT STOPFEN IM KESSEL FUR DEN FLUSSIGKEITSABLAUF - AGUJERO CON TAPON EN CUBA PARA SALIDA DE LIQUIDOS
QTBEPCTWE C 3ATIYLLKOV ANA C/IMBA HUOKOCTU 3 AEHN

« ANTI-INTRUSION NET ON BOTTOM, FOR SMALL ANIMALS OR INSECTS

RETE ANTI-INTRUSIONE SUL FONDO, PER PICCOLI ANIMALI O INSETTI - GRILLE ANTI-INTRUSION SUR LE FOND, POUR PETITS ANIMAUX OU INSECTES

NETZ AUF DEM BODEN ZUR ABSCHIRMUNG GEGEN KLEINE TIERE ODER INSEKTEN - REJILLA ANTIINTRUSION EN EL FONDO PARA PEQUENOS ANIMALES O INSECTOS
3ALLIMTHAR CETKA HA IHE OT HACEKOMBIX MM MEJIKAX TPBI3YHOB

77




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
TOUCH SCREEN PROGRAMMABILE A COLORI - ECRAN TACTILE PROGRAMMABLE EN COULEURS SONDERAUSSTATTUNG

PROGRAMMIERBARER FARB-TOUCHSCREEN - PANTALLA TACTIL PROGRAMABLE DE COLORES - LIBETHOM MPOrPAMMUPYEMBII CEHCOPHBIZ 3KPAH OPCIONALES

COLOUR PROGRAMMABLE rouch screen

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECUTTBEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHoM ceHcopHbI ancnneit * + MK

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 99 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 99 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

The colour touch-screen saves up to 99 recipes (each with 10 phases) and with the addition of the probe (optional) allows the dough temperature to be read.

Il touch-screen a colori memorizza fino a 99 ricette (ognuna con 10 fasi) e con 'aggiunta della sonda (optional) consente la lettura della temperatura dell'impasto.

L'écran tactile en couleurs mémorise jusqu’a 99 recettes et, en ajoutant la sonde (en option), il permet de lire la température de la pate.

Der Farb-Touchscreen kann bis zu 99 Rezepte speichern (jedes mit 10 Phasen).

Wenn zusétzlich der Filhler als Sonderausstattung vorhanden ist, lasst sich die Teigtemperatur erfassen.

La pantalla tactil de colores memoriza hasta 99 recetas (cada una con 10 fases) y con el afiadido de la sonda (opcional) permiten la lectura de la temperatura de la masa.
LIBeTHOI CeHCOpHBIV 3KpaH coxpaHAeT [0 99 peLlenToB, Kam/dbli U3 KOTOpbIX cOCTOWT 13 10 3TanoB, a Mpy MOMOLLM AaT4MKa (OMLWA) MO3BONAET CYMTLIBATL TEMMEPaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCMyaTaLumn B Py4HOM PEXVIME, B C/y4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG

MYJIbTUMPOrPAMMHbIA TAMMEP. OPCIONALES

TIMER MULTI PROGRAM

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECUTTBEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Timer
Multi Program

Timer Multi Program

Timer multi-programme
Multi-Program-Timer
Temporizador multiprograma
MynbTUNporpaMMHbIN Tanmep

The timer allows multiple programming of the work cycles; with the addition of the probe (optional), the dough temperature can be read.

Il timer permette programmazioni multiple dei cicli di lavorazione; con l’aggiunta della sonda (optional) & possibile leggere la temperatura dell'impasto.

Le timer permet d’assurer des programmations multiples des cycles de travail ; en ajoutant la sonde (en option), la température de la pate peut étre contrdlée.

Der Timer gestattet die Mehrfachprogrammierung der Arbeitszyklen. Wenn zusatzlich der Fhler als Sonderausstattung vorhanden ist, dsst sich die Teigtemperatur erfassen.
El temporizador permite programaciones multiples de los ciclos de elaboracién; con el afiadido de la sonda (opcional) se puede leer la temperatura de la masa.

TaiMep NMo3BoNAET MHOrOKPATHO MPOrpaMMK1POBaTh pabouve LKIIbI; C MOMOLLIbIO [OMOSHUTENLHOMO AaTuMKa (OMLUMA) MOXHO CHMTLIBATL TeMnepaTypy TecTa.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDA DI TEMPERATURA AD INFRAROSSI - SONDA DE TEMPERATURE A INFRAROUGES SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - SONDA DE TEMPERATURA POR INFRARROJOS - MH®PAKPACHbI TEMMEPATYPHbIN OATYAK OPCIONALES

onuym

Infra-red TEMPERATURE PROBE

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECUTTBEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Infra-red
temperature probe

Sonda di temperatura ad infrarossi
Sonde de température a infrarouges
Infrarot-Temperaturfihler

Sonda de temperatura por infrarrojos
MHdpaKpacHbIi TeMnepaTypHbIA AaTUMK

Associable control panels (optional)

Pannelli di controllo associabili (optional)

Panneaux de commande compatibles (en option)

Bedienfelder, die zugeordnet werden kénnen (Sonderausstattung)
Paneles de control que se puede asociar (opcional)

C cOOTBETCTBYIOLLMMY NaHeNAMM yrpaBeHna (onuys)

Standard display
CraHdapTHbIn aucnnei

The infra-red probe, associated with a optional reading screen (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), allows the dough temperature to be read.

La sonda ad infrarossi, associata ad uno schermo di lettura opzionale (Standard display, Touch+PLC*, Timer multi program), permette la lettura della temperatura dell'impasto.

La sonde a infrarouges, associée a un écran de lecture en option (Affichage standard, écran tactile + PLC*, Timer multi-programme) permet de contréler la température de la pate.
Der Infrarotfiihler gestattet, wenn er einem zuséatzlichen Lesehildschirm zugeordnet wird (Standardanzeige, Touch+PLC*, Multi-Program-Timer) die Erfassung der Teigtemperatur.
La sonda por infrarrojos, asociada a una pantalla de lectura opcional (Pantalla estandar, Touch+PLC*, Temporizador multiprograma) permite la lectura de la temperatura de la masa.
VHpaKpacHbii AaTUMK, BCTPOEHHBIN B OAHY 113 MepeqrcieHHsIX NaHesnei yrpasneHuA: ceHcopHan F2, ceHCopHaA + NporpaMM1pyeMan, MyssTUNPOrpamMMHbIi TaiiMep),

M03BOSIAET CUMTLIBATL TEMMepaTypy TecTa.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen

“Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

“Bypass-Funktion verfugbar fir die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUWA “bypass” AocTynHa AnA MaLUVH MPY 3KCMyaTaLumn B Py4HOM PEXVIME, B C/y4ae HeMCNPaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION

REGOLATORE DI VELOCITA’ MANUALE AD INVERTER - REGULATEUR DE VITESSE MANUEL A VARIATEUR SONDERAUSSTATTUNG

MANUELLER INVERTERGESTEUERTER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER - PY4YHAA PEYJIMPOBKA CKOPOCTW HBEPTOPA OPCIONALES

INVERTER wanua SPEED REGULATOR

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECUTTBEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

Manual speed
control panel

Pannello per controllo manuale della velocita
Panneau pour contréle manuel de la vitesse

Tafel fir die manuelle Steuerung der Geschwindigkeit
Panel para control manual de la velocidad

TMaHesnb yrpaBneHuA ¢ py4HbIM KOHTPOSIEM CKOPOCTU

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHo/orusA MHBepTopa

The system allows manual speed adjustment.

Il sistema permette la regolazione manuale della velocita.

Le systéme permet de régler manuellement la vitesse.

Das System gestattet die manuelle Einstellung der Geschwindigkeit.
El sistema permite la regulacién manual de la velocidad.

CricTeMa No3BONAET PeryvpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO.




OPTIONAL
OPTIONAL
REGOLATORE DI VELOCITA" AUTOMATICO E PROGRAMMABILE - REGULATEUR DE VITESSE AUTOMATIQUE ET PROGRAMMABLE EN OPTION
AUTOMATISCHER UND PROGRAMMIERBARER GESCHWINDIGKEITSREGLER - REGULADOR DE VELOCIDAD MANUAL POR INVERTER SONDERAUSSTATTUNG

ABTOMATWYECKAA M NMPOrPAMMUPYEMAA PETY/IMPOBKA CKOPOCTW MHBEPTOPA OPCIONALES
onmm

AUTOMATIC SPEED REGULATOR with prosramming

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRABILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [1/1A TECTOMECUTTBEHAA MALLIMHA C MOOKATHOM B0

SAVES UP TO 99 PROGRAMS

'MEMORIZZA FINO A 99 PROGRAMMI
MEMORISE JUSQU’A 89 PROGRAMMES
SPEICHERPLATZ FUR BIS ZU 93 PROGRAMME
MEMORIZA HASTA 99 PROGRAMAS
COXPAHAET [0 99 MPOrPAMM

Colour touch screen* + PLC
with multiple programming

Touch screen* a colori + PLC

Ecran tactile* couleurs + PLC
Farb-Touchscreen* + PLC

Pantalla tactil* de colores + PLC
LiBeTHOM ceHcopHbIi 3KpaH* + MK

Inverter
technology

Tecnologia ad inverter
Technologie a variateur
Invertertechnologie
Tecnologia por inverter
TexHo/orusA MHBepTopa

The colour touch-screen simplifies control and the system allows automatic programming of the speed.

Il touch-screen a colori semplifica il controllo ed il sistema permette la programmazione automatica della velocita.

L'écran tactile couleurs simplifie le contréle et le systéme permet une programmation automatique de la vitesse.

Der Farb-Touchscreen vereinfacht die Kontrolle. Das System gestattet die automatische Programmierung der Geschwindigkeit.
La pantalla tactil de colores simplifica el control y el sistema permite la programacién automatica de la velocidad.

LIBeTHOI CEHCOPHBIV 3KPaH YrpoLLaeT yrpassieHiie, a cyicTeMa No3sosiAeT aBTOMATUHECKM MPOrPaMMUpOBaTL CKOPOCTb.

*Bypass function available for machine use in manual, in the event of faults on the touch screen.

*Funzione Bypass disponibile per uso della macchina in manuale, in caso di avaria del touch screen.

*Fonction Bypass disponible pour utilisation de la machine en manuel, en cas de panne de ['écran tactile.

*Bypass-Funktion verfugbbar Ur die Bedienung der Maschine im Handbetrieb, falls der Touchscreen defekt sein sollte.

*Funcion Bypass disponible para uso de la maquina en manual, en caso de averia de la pantalla tactil

*OyHKUMA “bypass” [OCTyNHa ANA MaLLMH MU 3KCNNyaTaLyi B PYyYHOM PerUMe, B Cly4ae HeMCrpaBHOCTEN Ha CEHCOPHOM 3KpaHe.




OPTIONAL
OPTIONAL
EN OPTION
SONDERAUSSTATTUNG
SPEZIALWERKZEUGE - UTENSILIOS ESPECIALES - CMELIAAJTBHBIE MHCTPYMEHTHI OPCIONALES

SPECIAL TOOLS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [i/1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM KO/

UTENSILI SPECIALI - USTENSILES SPECIAUX

8-SHAPED TOOL

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
431 stainless steel with polished finish to
facilitate cleaning. Suitable for intense

SPATULA

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel. Used for uneven dough (e.g.
Shortcrust pastry). Available from 80 kg to

UTENSILE A OTTO mixing. Available from 80 kg to 300 kg. SPATOLA 300kg.
USTENSILE EN HUIT « Utensile ad alta durata, realizzato in SPATULE « Utensile ad alta durata, realizzato in
acciaio inox AISI 431 con finitura lucida acciaio inox AISI| 304. Utilizzato per
ALS 8 GEFORMTES WERKZEUG per facilitare la pulizia. Adatto ad impasti SPAGHTEL impasti non omogenei (es.pasta frolla).
UTENSILIO EN OCHO intensivi. Disponibile da 80 kg a 300 kg. ESPATULA Disponibile da 80 kg a 300 kg.
« Ustensile longue durée, en acier » Ustensile longue durée, en acier
CHMPAJT“D B GOPME inoxydable AISI 431, finition brillante pour JIONATKA inoxydable AISI 304. Pour pates non
BOCbMEPKN faciliter le nettoyage. Adapté pour pates homogeénes (ex. pate sablée). Disponible

lourdes. Disponible de 80 kg a 300 kg.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 431 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur intensive Teigsorten.
Erhéltlich mit 80 kg und 300 kg.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
flonroBeYHbIW MHCTPYMEHT,
N3roTOBMEHHbI U3 HepXaBetoLLen cTanu
AlIS| 431, noBepxHOCTb KOTOpOTO
nonupoBaHa Ans ygobcTBa OYMCTKM.
MoaxoauT OoNA UHTEHCUBHOMN
akcnnyaTtauuun. JocTyneH Ans
TectomecoB oT 80 o 300 kr.

ROUND COLUMN

« Long-lasting tool, manufactured in AISI
304 stainless steel with polished finish to

de 80 kg a 300kg.

+ Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304. Verwendet fir nicht
homogene Teigsorten (z. B. Murbeteig).
Erhaltlich mit 80 kg und 300 kg.

» Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 431 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuado para amasados intensivos.
Disponible de 80 kg a 300 kg.
*[lonroBeYHbIN MHCTPYMEHT,
M3roTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLei cTanm
AlIS| 304. NpenHasHavyeH Ans
NPWUroTOBIEHUs!, HanpuMep, NeCOYHOro
Tecta. [ocTtyneH ans Tectomecos ot 80
0o 300 kr.

SCRAPER

* Long-lasting tool, in AISI 304 stainless
steel and food-grade plastic material.

PIANTONE TONDO facilitate cleaning. Suitable for greasy or RASCHIATORE Used for sticky dough, it evenly scrapes

i d h (Panett X iding teari th rtical ed fthe bowl.
COLONNE RONDE Boughdunng temiing prace. & o RACLEUR - Utensile ad alta durata, realizzato in
RUNDE STUTZSAULE * Utensile ad alta durata, realizzato in AUSSCHALER acciaio inox AISI 304 e materiale plastico
BARRA CENTRALREDONDA  p&r faciitare 1a puizia. Adatto adimpasi | RASCADOR Appiocicos,. rasshia omogneaments i
KPYI TIbI1 OTCEKATEJ1b grassi o lievitati (panettoni), evita che CKPEBOK bordo verticale della vasca.

'impasto si strappi nella fase d'impasto.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304, finition brillante pour
faciliter le nettoyage. Indiqué pour pates
grasses ou levées (panettoni), évite que
la pate se déchire en phase de
pétrissage.

« Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 mit glanzender
Oberflache zur leichteren Reinigung.
Geeignet fur fette oder aufgegangene
Teige (Panettone). Es wird vermieden,
dass der Teig in der Knetphase reif3t.

« Utensilio de alta duracion, realizado en
acero inoxidable AISI 304 con acabado
brillante para facilitar la limpieza.
Adecuada para masas grasas o
fermentadas (panettoni), evita que la
masa se rompa en la fase de amasado.

* NOoNroBeYHbIi MHCTPYMEHT,
MN3roTOBMEHHBIN N3 HepXXaBetoLLen cTanm
AIS| 304, noBepxHOCTb KOTOPOTO
nonuposaHa Ans yao6cTea ouncTku.
MoaxoAnT ANS XUPHOro uMnun
nofHsiBlerocs Tecta (Hanpumep, Ans
naHeTToHe), No3BonuT mabexaTb
pa3spbIBOB TECTa Ha aTane 3ameca.

» Ustensile longue durée, en acier
inoxydable AISI 304 et matiére plastique
alimentaire. Pour pates collantes, il racle
de fagon homogene le bord vertical de la
cuve.

* Sehr langlebiges Werkzeug aus
Edelstahl AISI 304 und
lebensmittelgerechtem Kunststoff.
Verwendet fur klebrige Teigsorten. Schalt
gleichméaBig den vertikalen Kesselrand
ab.

» Utensilio de alta duracién, realizado en
acero inoxidable AISI 304 y material
plastico alimentario. Utilizado para masas
pegajosas, rasca de manera homogénea
elborde vertical de la cuba.

* lonroBeYHbIN UHCTPYMEHT,
M3rOTOBMEHHBIN U3 HepXKaBeloLLet cTanm
AIS| 304 » nuweBoro nnacTuka.
MpenHasHavyeH ANsS NPUroTOBNEHUs
JIMMNKOTO TecTa, MOCKOrNbKy PaBHOMEPHO
cockabnusaeT BepTUKanbHbIW Kpai
OEXU.



TECNOLOGIE E DIMENSIONI VASCA - TECHNOLOGIES ET DIMENSIONS CUVE
TECHNOLOGIEN UND KESSELABMESSUNGEN - TECNOLOGIAS Y DIMENSIONES DE LA CUBA - TEXHOJIOIW U FTABAPUTBI AIEHI TECHNOLOGIES

TECHNOLOGIES AND BOWL DIMENSIONS

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [I/1A TECTOMECWTTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM B0/

«GOLD» ce [l

AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH REMOVABLE BOWL

The automatic spiral mixer with removable bowl is equipped with automatic lifting and coupling. The bowl drive eliminates noise and maintenance.
The mixeris two speeds enable the user to obtain a mixture which is well blended and of a high quality. The body of the mixer is made of heavy duty
coated steel. The GOLD model was designed for industrial production. As well as being totally reconceived from a structural point of view, the greatest
novelty can be found in the bowl transmission which is completely new mechanically with two friction wheels, and no longer one as with the other
models.The spiral transmission fitted is the same used for the SUPREME model. The mixer complies with the latest CE regulations.

IMPASTATRICE A SPIRALE AUTOMATICA A VASCA ESTRAIBILE

Limpastatrice a spirale automatica con vasca estraibile € una macchina con sollevamento e aggancio automatico. Il sistema di trasmissione del moto
alla vasca elimina rumori e manutenzione. La doppia velocita di lavoro della spirale consente I'ottenimento di impasti omogenei e raffinati. La struttura
della macchina € in acciaio verniciato di grosso spessore. Il modello GOLD é stato creato per le produzioni industriali, oltre ad essere stata
completamente ripensata sotto il punto di vista strutturale, la maggiore novita sta nella trasmissione vasca, completamente nuova meccanicamente
con due ruote di frizione, non piu una, come per gli altri modelli. Per quanto riguarda la trasmissione spirale viene montata la modello SUPREME.
Lintera macchina & in regola con l'ultima normativa macchine CE.

PETRIN AUTOMATIQUE A SPIRALE A CUVE AMOVIBLE

Le pétrin automatique a spirale avec cuve amovible est une machine permettant soulévement et accrochage automatique. Le systéme detransmission
du mouvement de la cuve élimine les bruits et I'entretien. La double vitesse de travail de la spirale permet d'obtenir des pates homogenes et raffinées.
La structure de la machine est congue en acier vernis épais. Le modéle GOLD a été concu pour les productions industrielles, par ailleurs I'aspect
structurel a été complétement revu, mais la nouveauté la plus significative est représentée par la transmission de la cuve, complétement neuve du
point de vue mécanique avec deux roues de friction, au lieu d'une seule, comme pour les autres modeles. En ce qui concerne la transmission de la
spirale, le modéle installé est le méme qu'on monte sur le modéle SUPREME. Lensemble du pétrin répond aux derniéres normatives CE.

AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL

Die automatische Spiralkneter mit ausziehbarem Bottich ist ein Gerdt mit automatischem Hub-und Einhakvorgang. Das
Bewegungsiibertragunssystem fiir den Bottich vermeidet Gerauschentwicklung und ist wartungsfrei. Die Doppelte Knetgeschwindigkeit der Spirale
ermoglicht die Gewinnung von homogenen und raffinierten Teigmischungen. Die Maschinenstruktur besteht aus lackiertem Stahl von grof3er Dicke.
Das Modell GOLD ist fiir Industrieproduktionen ausgelegt worden. Daneben ist es strukturell vollstandig Uberarbeitet worden. Die gro3te Neuigkeit
jedoch ist der mechanisch komplett erneuerte Kesselantrieb mit zwei Reibradern und nicht nur einem, wie bei den anderen Modellen. Als
Spiralenantrieb wird der gleiche Antrieb wie beim Modell SUPREME montiert. Die ganze Maschine entspricht den aktuellen CE-Normen.

AMASADORA AUTOMATICA DE ESPIRAL CON CUBA EXTRAIBLE

La amasadora de espiral automética con cuba amovible es una méaquina con levantamiento y enganchamiento automatico. El sistema de transmisién
del movimiento a la cuba elimina los ruidos y el mantenimiento. La doble velocidad de trabajo de la espiral permite la obtenciéon de masas
homogéneas y refinadas. La estructura de la maquina es de acero pintado de gran espesor. El modelo GOLD fue disefiado para la produccién industrial.
Ademas de estar totalmente redisefiada desde el punto de vista estructural, la mayor novedad la encontramos en la transmision de copa que es
completamente nueva mecanicamente con dos ruedas de friccion, y ya no una como en los otros modelos. La transmision espiral instalada es la misma
utilizado para el modelo SUPREME. Toda la maquina cumple la ultima normativa maquinas CE.

ABTOMATUYECKASA CMTUPANIbHAA TECTOMECUJIbHAA MALLMHA C MOAKATHOW AEXOI

Mopgenb GOLD 6bina caenaHa ans npoMblLLIEHHOrO MPOU3BoACTBa. [TOMVMO TOro, YTO KOHCTPYKLIMA flaHHOW MoZeny Obiia NOSIHOCTbIO MepecMOTPEH],
NOAJIHHAA HOBM3HA 3aKJIl0YaeTCA B COBEPLUEHHO HOBOW C TOUKM 3peHVA MeXaHWUKM CucTeme BpalleHua aexu. B otnnune ot gpyrux, 3ta mopesb
BMECTO OZHOTO MMeET fiBa GPUKLMOHHBIX Koneca. Cuctema TpaHCMUCCUM CNvipani Takas »Ke, Kak 1 y mogeneii SUPREME.
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EFFEDUE

Three motors - Extra pulley drive - Bigger spiral — Double friction wheel - Reversing direction of rotation bowl

Hydraulic movements - Two electronic timers

Tre motori - Rinvio Trasmissione spirale - Spirale maggiorata — Doppia ruota di frizione - Inversione senso di rotazione vasca
Movimenti idraulici - Due Timer elettronici

Trois moteurs - Renvoi Transmission spirale - Spirale majorée - Double roue de friction - Inversion sens de rotation cuve
Mouvements hydrauliques - Deux timers électroniques

Drei Motoren - Spiralantrieb mit Vorgelege - Uberdimensionierte Spirale — Doppeltes Reibrad - Rechts-Links-Lauf des Kessels
Hydraulische Bewegungen - Zwei elektronische Zeitschalter
Tres motores - Engranaje transmision espiral - Espiral aumentada — Doble rueda de friccidn - Inversion sentido de rotacion cuba
Movimientos hidraulicos - Dos temporizadores electrénicos
Tpw geuratena — [NpuBoa cnnpani — YeennueHHas cnmpanb — Koneco ¢ ABOVHBIM CLIEMNEHMEM -

PeBepc BpalleHWsa aexu — Mapasnmyeckas cuctema — [1ga aNeKTPOHHbIX Taimepa

ME250 ME300 ME400

Dough Capacity (Kg) 06bEM fexm no Tecty (kr) 250 100] 400

Flour Capacity (Kg) 06BEm gexu no myke (kr) 150 190 250

Bowl Capacity (1) 06bEM aexm (n) 368 455 620

Bowl diameter (@ cm) [Jamep pexm (cv @) 100 110 120

Power Consuption (Kw) MowuHocts agvratena cipani (kBr) 12.2 16.8 20.0

Spiral Motor (Kw) MotwHocTb aBuratend aexm (kBr) 5.9/10.3 9.0/15.0 11.0/18.0

Dimension (cm) Pazmep (cm) 230x130x170h| [{230x130x170h| |238x135x170h

Weight (Kg) Bec (kr) 1.620 1.720 1.800

(ode Packaging® Ko ynakoBku*
ADDITIONAL TROLLEY FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL
CARRELLO SUPPLEMENTARE PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE
CHARIOT SUPPLEMENTAIRE POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE
ZUSATZWAGEN FUR KNETMASCHINE MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL
CARRO ALTERNATIVO PARA AMASADORA DE CUBA EXTRAIBLE .
LOMNONHANTENBHAA EXA U134 TECTOMECA C OTKATHOW IEAKON

CE250 CE300 CE400

Dimension (cm) Pa3mep (cm) 130x110x110h| [140x115x110h| [140x130x112h

Weight (Kg) Bec (kr) 400 450 500

Code Packaging® Kon ynakoBku* [ J || [ || [ ||

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage
HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas kopobka HepessHHasi obpewémka 85

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha CTp. 98




TILTING LIFT

SOLLEVATORE/RIBALTATORE
ELEVATEUR/RENVERSEUR

HEBE UND KIPPVORRICHTUNG
LEVANTADOR/VOLCADOR

MO BbEMHUK/OMPOKMOBIBATES b







SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE - ELEVATEUR RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE

HEBEKIPPER FUR AUSFAHRBAREN WAGEN - ELEVADOR VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE - MO bEMHVK-OMPOKVABIBATE b 1A OTKATHBIX EX

Tl I_Tl NG/I_l FTER DEVI CE FOR REMOVABLE BOWL TROLLEY

FOR MIXERS WITH REMOVABLE BOWL - UNIMIX, SUPREME and GOLD

PER IMPASTATRICI A VASCA ESTRAIBILE UNIMIX, SUPREME e GOLD - POUR PETRINS A CUVE AMOVIBLE UNIMIX, SUPREME et GOLD - FUR KNETMASCHINEN MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL UNIMIX, SUPREME UND GOLD
PARA AMASADORAS CON CUBA EXTRAIBLE UNIMIX, SUPREME y GOLD - [1/17 COOTBECTCBYIOLLIX TECTOMECOB CEPVM UNIMIX, SUPREME 1 GOLD

The overturning device can empty the bowl on the table or on the divider.

Il ribaltatore puo svuotare la vasca su banco oppure su spezzatrice.

Le renverseur peut vider la cuve sur banc ou sur diviseuse.

Der Kipper kann den Kessel auf den Tisch oder in einen Teigteiler entleeren.

El volcador puede vaciar la cuba en banco o en porcionadora.

OnpoKWAabIBaTe b MOMKET BbIPYMaThb COAEPHIMOe AeMM Ha CTOM U B BOPOHKY AennTena.




VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS
AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCU 11 PASMEPbI

VERSIONS mo DIMENSIONS

«UNIMIX avo SUPREME »

C€ [l
|
TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL TROLLEY

The tilting lift for the removable bowl saves the operator time and effort when removing the dough from the bowl. Thanks to the oil-hydraulic system,
all operations can be carried out safely and silently.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE

Il ribaltatore per carrello estraibile, consente all'operatore di risparmiare tempo e fatica nell'estrarre I'impasto dalla vasca stessa. Il sistema oleodinamico
fornisce inoltre, sicurezza e silenziosita, durante il funzionamento.

ELEVATEUR-RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE

L'élévateur-basculeur pour chariot amovible permet a l'opérateur une économie de temps et de fatigue lors de I'extraction de la pate de la cuve. De
plus, le systeme oléodynamique fournit un fonctionemment sécuritaire et silencieux.

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN

Der Hebekipper fir den herausnehmbaren Kesselwagen erspart dem Bediener Zeit und Muihe bei der Teigentnahme aus dem Kessel. Das
olhydraulische System sorgt auBerdem fiir einen sicheren und gerduscharmen Betrieb.

LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE

El levantador volcador para carro extraible, permite al operador ahorrar tiempo y energia en la extraccién de la masa de la cuba misma. Ademas el
sistema oleodindmico brinda seguridad y es silencioso durante el funcionamiento.

NMOABEMHUK/OMPOKUADIBATE/NDb AJ1A NOAKATHOW AEXN

rlOﬂ,'bEMHVIK/OI'IpOKI/I,D,bIBaTEJ'Ib ONnA NoAKaTHOW AeXu, No3Bonset onepatopy C3KOHOMUTb BpemMA N Cuibl, Heobxoaumble ANA U3BMIEYEHMA TecTa U3
AeXn. rI/I,D,paBHVNeCKaﬂ C/YCTEMA OT/IYAETCA HAOEXHOW U TUXON pa60T0|7|.

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR TABLE
SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU BANCO
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR BAN POUR CHARIOT AMOVIBLE

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER THEKE

LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE PARA MESA
NOABEMHUK NSl OTKATHBIX AEXK C BbIFPY3KOM HA CTON

RCEB 130 RCEB 160 RCEB 200 RCEB 250
Power Consuption (Kw) MotwHoctb suratena awpanm (kBr) 1.1 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pazmep (cm) 150x150%x145h| |150x150x145h| |150x150x145h| |150x150x145h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca () 120 120 120 120
Max Height (cm) MakwimanbHas BbicoTa (cv) 260 270 275 285
Weight (Kg) Bec (kr) 430 430 430 430
(ode Packaging* Ko ynakoBku*
TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR DIVIDER
SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU SPEZZATRICE
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR DIVISEUSE POUR CHARIOT AMOVIBLE
HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER TEIGTEILER
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE SOBRE PORCIONADORA
NOOBEMHUK [U1A OTKATHbIX JEX C BbIFPY3KOM B BOPOHKY OENUTENSA
RCET 130 RCET 160 RCET 200 RCET 250
Power Consuption (Kw) MotwHoctb gpuratena awpanm (kBr) 1.1 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pazmep (cm) 150x150%x175h| |150x150x175h| |150x150x175h| |150x150x175h
Dumping Height (cm) Bbicora cbpoca () 180 180 180 180
Max Height (cm) MakaimanbHas Bbicora (cv) 315 325 330 340
Weight (Kg) Bec (kr) 610 610 610 610
Code Packaging* Ko ynaoku* o || o || o || [ J ||

Wooden pallet

[epessHHasa nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lNanema+kapmoHHas Kopobka

Wooden cage

HepessHHas obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble gaHHbIe Ha cTp. 98
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VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS
AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCU 1 PASMEPbI

VERSIONS mo DIMENSIONS

«GOLD»

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL TROLLEY

The tilting lift for the removable bowl saves the operator time and effort when removing the dough from the bowl. Thanks to the oil-hydraulic system,
all operations can be carried out safely and silently.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE

Il ribaltatore per carrello estraibile, consente all'operatore di risparmiare tempo e fatica nell'estrarre I'impasto dalla vasca stessa. Il sistema oleodinamico
fornisce inoltre, sicurezza e silenziosita, durante il funzionamento.

ELEVATEUR-RENVERSEUR POUR CHARIOT AMOVIBLE

C€ [l

L'élévateur-basculeur pour chariot amovible permet a l'opérateur une économie de temps et de fatigue lors de I'extraction de la pate de la cuve. De
plus, le systeme oléodynamique fournit un fonctionemment sécuritaire et silencieux.

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN

Der Hebekipper fir den herausnehmbaren Kesselwagen erspart dem Bediener Zeit und Muihe bei der Teigentnahme aus dem Kessel. Das
olhydraulische System sorgt auBerdem fiir einen sicheren und gerduscharmen Betrieb.

LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE

El levantador volcador para carro extraible, permite al operador ahorrar tiempo y energia en la extraccién de la masa de la cuba misma. Ademas el
sistema oleodindmico brinda seguridad y es silencioso durante el funcionamiento.

NMOABEMHUK/OMPOKUADIBATE/NDb AJ1A NOAKATHOW AEXN

rlOﬂ,'bEMHVIK/OI'IpOKI/I,D,bIBaTEJ'Ib ONnA NoAKaTHOW AeXu, No3Bonset onepatopy C3KOHOMUTb BpemMA N Cuibl, Heobxoaumble ANA U3BMIEYEHMA TecTa U3
AeXn. rI/I,D,paBHVNeCKaﬂ C/YCTEMA OT/IYAETCA HAOEXHOW U TUXON pa60T0|7|.

TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR TABLE
SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU BANCO
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR BAN POUR CHARIOT AMOVIBLE

HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER THEKE
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE PARA MESA
NOABEMHUK NSl OTKATHBIX AEXK C BbIFPY3KOM HA CTON

RCEB 250 RCEB 300 RCEB 400
Power Consuption (Kw) MotwHoctb suratena cvpanm (kBr) 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pa3mep (cm) 150x150x145h| |180x180x145h| |180x180x145h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca () 120 120 120
Max Height (cm) MakmanbHad BbicoTa () 285 295 305
Weight (Kg) Bec (r) 480 630 630
(ode Packaging* Ko ynakoBku*
TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL FOR DIVIDER
SOLLEVATORE RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE SCARICO SU SPEZZATRICE
ELEVATEUR-RENVERSEUR SUR DIVISEUSE POUR CHARIOT AMOVIBLE
HEBE- UND KIPPVORRICHTUNG FUR HERAUSNEHMBAREN KESSELWAGEN UBER DER TEIGTEILER
LEVANTADOR/VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE SOBRE PORCIONADORA
NOABEMHUK [NA OTKATHBIX JIEX C BbIrPY3KOW B BOPOHKY JEUTENA
RCET 250 RCET 300 RCET 400
Power Consuption (Kw) MotwHoctb sguratena cpanm (kBr) 1.1 1.1 1.1
Dimension (cm) Pazmep (cm) 160x150x175h| |180x180x175h| |180x180x175h
Dumping Height (cm) Bbicora copoca () 180 180 180
Max Height (cm) MakamanbHas Bbicora (cm) 340 350 360
Weight (Kg) Bec (kr) 610 750 750
Code Packaging* Kon ynaoBku* [ J || [ J || [ J ||
Wooden pallet
90 HepessHHas nanema lNanema+kapmoHHas kopobka

Wooden pallet+Cardboard packaging

Wooden cage
HepessHHasi obpewémka

*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble gaHHbIe Ha cTp. 98



The control panel position can be chosen right or left, when placing the order.

E’ possibile scegliere la posizione del pannello comandi su lato sinistro o destro, in fase di ordinazione.
Possibilité de choisir la position du panneau de commandes, sur le coté gauche ou sur le cdté droit, au moment de la commande.
Die Lage des Bedienfeldes auf der linken oder rechten Seite kann bei Auftragserteilung gewahlt werden.
Se puede elegir la posicion del panel de mandos en el lado izquierdo o derecho, en el momento del pedido.
PacrionorkeHme naHev ynpasreHia MOMHO BbIGpaTh Cripasa Wiv crieBa Npu pasMeLLieHny 3aKasa.




RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE - RENVERSEUR POUR CHARIOT EXTRACTIBLE
KIPPER FUR AUSFAHRBAREN WAGEN - VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE - YCTPOCTBO OMPOKMALIBAHMA A1 CHEMHOM TENEMKN

OVERTURN'NG DEVlCE FOR REMOVABLE TROLLEY

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRABLE - [I/1A TECTOMECWTTSHAA MALLIHA C MOOKATHOM IEHHOM

The overturning device can empty the bowl at different heights (to be defined when placing the order), on the counter or on the divider. Panel available on right or left.
Il ribaltatore pud svuotare la vasca a diverse altezze (da definire in fase di ordine), su banco oppure su spezzatrice. Pannello disponibile su lato sinistro o destro.

Le renverseur peut vider la cuve a différentes hauteurs (& définir lors de la commande), sur banc ou sur diviseuse. Panneau disponible sur c6té gauche ou droit.

Der Kipper kann den Kessel in verschiedenen Hohen entleeren (bei Bestellung festzulegen), auf den Tisch oder in einen Teigteiler entleeren.

Bedienfeld fir die linke und rechte Seite verflighar.

El volcador puede vaciar la artesa a diferentes alturas (a definir al hacer el pedido), en banco o en porcionadora. Panel disponible en lado izquierdo o derecho.
OnpoKMabIBaTesb MOXET BbIrPyKaTh COAEPHUMO. [EMM Ha PasHOW BbICOTE, Ha CTOM WM B BOPOHKY AeMTENA.

PacronoreHe naHenm yrpaBneHA MOHO BeIGpaTh CripaBa Wi crieBa Mpuy pasMeLLieHn 3aKasa.




«RCES»

FOR MIXER WITH REMOVABLE BOWL

PER IMPASTATRICE A VASCA ESTRAIBILE - POUR PETRIN A CUVE AMOVIBLE - FUR KNETER MIT HERAUSNEHMBAREM KESSEL - POR AMASADORA CON CUBA EXTRAIBLE - [If1A TECTOMECWTIBHAA MALLIVHA C MOOKATHOM B0/

C€ [l
|
RCES MODEL TILTING LIFTER FOR REMOVABLE BOWL

The RCES tilting lift has been designed to enable users to discharge dough quickly and safely. Manual and automatic versions of this tilting lift are
available. It can be fitted with a single discharge or multiple ones, with a variety of options in terms of heights and directions. It can also be supplied
with a bow! rotation system and a pneumatic scraper mechanism. Movement is produced by a combined hydraulic and mechanical system. All tilting
lift models will be provided with safety systems, to highlight situations such as when a bowl is present or connected. Just as importantly, they will be
fitted with photoelectric safety bars. CONTACT OUR OFFICE IF YOU WOULD LIKE A QUOTE.

RIBALTATORE PER CARRELLO ESTRAIBILE MODELLO RCES

Il ribaltatore RCES e stato studiato per permettere all’utilizzatore lo scarico dell'impasto in maniera sicura e veloce. Questo ribaltatore puo essere
manuale o automatico con uno scarico singolo o pil scarichi sia per quanto riguarda le altezze che le direzioni. Puo inoltre essere fornito con il sistema
di rotazione della vasca e raschiatore con inserimento pneumatico. Il movimento avviene grazie al sistema combinato, idraulico e meccanico. Tutti i
modelli di ribaltatore saranno forniti con sistemi di sicurezza come presenza carrello, carrello agganciato e non meno importante con barriere
fotoelettriche di sicurezza.

ELEVATEUR POUR DEVERSER POUR CHARIOT EXTRACTABLE MODELE RCES

L'élévateur pour déverser RCES a été étudié pour permettre a |'utilisateur de décharger le paton de maniére sire et rapide. Cet élévateur pour déverser
peut étre manuel ou automatique avec une charge simple ou plusieurs charges, tant pour les hauteurs que pour les directions. Il peut aussi étre fourni
avec le systéme de rotation de la cuve et le racleur avec insertion pneumatique. Le mouvement s'effectue par le systtme combiné, hydraulique et
mécanique. Tous les modeéles d'élévateur pour déverser sont fournis avec des systemes de sécurité comme détecteur de présence du chariot, chariot
accroché et des barres photoélectriques de sécurité. POUR TOUT DEVIS, CONTACTEZ NOTRE BUREAU.

KIPPER FUR HERAUSNEHMBAREN WAGEN MODELL RCES

Der Kipper RCES gestattet dem Benutzer die sichere und schnelle Abfiihrung des Teigs. Diese Kippvorrichtung kann manuell oder automatisch mit
einer einzelnen Austragung oder mehreren Austragungen betrieben werden. Dies gilt sowohl fir die verschiedenen Hohen, als auch die
verschiedenen Richtungen. AuBerdem kann sie mit einem System zum Drehen des Kessels und einer pneumatisch angetriebenen Ausschéleinrichtung
ausgestattet sein. Die Bewegung wird von einem hydraulischmechanischen Kombisystem hervorgebraucht. Zum Lieferumfang samtlicher
Kippermodelle gehdren Sicherheitssysteme wie das System zur Erfassung des Wagens oder das System zur Erkennung der Wageneinkupplung. Nicht
weniger wichtig sind die vorhandenen fotoelektrischen Sicherheitsleisten. WENN SIE EIN ANGEBOT WUNSCHEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE
BUROS.

VOLCADOR PARA CARRO EXTRAIBLE MODELO RCES

El volcador RCES ha sido estudiado para permitir que el usuario realice la descarga de la masa de una manera segura y rapida. Este volcador puede ser
manual o automatico con una descarga individual o varias descargas tanto en lo que se refiere a las alturas como a las direcciones. Ademas, puede
suministrarse con sistema de rotacion de la cuba y rascador con conexion neumatica. EI movimiento se produce gracias al sistema combinado,
hidraulico y mecanico. Todos los modelos de volcador se suministrardn con sistema de seguridad como presencia de carro, carro enganchado y, no
menos importante, con barras fotoeléctricas de seguridad. PARA UN PRESUPUESTO, PONGASE EN CONTACTO CON NUESTRAS OFICINAS.

OMPOKUAbIBATENDb AN BbIABUMKHOW TENEXKKW, MOAE/b RCES

OnpokugbiBatenbs RCES cneunanbHO cnpoekTMpoBaH Tak, 4Tobbl MO3BOMWTbL MONb30BaTento 6e3onacHO U BbICTPO BbIrpy»KaTb TecTo. ITOT
OMPOKMABIBATENDb MOXET OblTb PYUYHbIM WX aBTOMATAYECK/M C OQNHOYHOW W MHOFOKPATHOW BbIFPY3KOW, Kak MO BbICOTE, TakK Y MO HanpaBaeHUsaM.
Kpome Toro, oH MoxeT OblTb CHabXeH CUCTeMON BpalleHVs LEeXW U CKPebKOM C MHeBMaTUYeckum BBegeHueMm. [iBuxkeHune obecneuyviBaet
KOMOWHMPOBaHHAA rMapaBinyeckas U MexaHuuyeckaa cuctema. Bce mogeny onpokupbiBaTeneil cHabXalTcsa NpefoXpaHMTENbHBIMU CUCTEMAMMU,
TakKUMM KaK [aTuyuMKU Hanuuma TeNexKy, 3auernieHna UM OCBOOOXKAEHWA TeNeXKW, a TakkKe He MeHee BaXHbIMU MpPEefoXpPaHUTENIbHbIMU
doTtoanekTpryeckumu naHenamu. CBAXKUTECb C HAMU 114 NONMYYEHWA MPEOJTIOKEHWSA.

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage

HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka
*Packaging, specifications on page 98 - *Imballi, specifiche a pag 98 - *Emballages, caractéristiques en page 98
*Verpackungen, Spezifikationen auf S. 98 - *Embalajes, especificaciones en la pag. 98 - *YnakoBouHble AaHHbIe Ha cTp. 98
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FORK MIXER

FORCELLA VASCA LIBERA
PETRIN A CUVE LIBRE
GABELKNETER
HORQUILLA CUBA
BWNOYHBIM MECJTBHBIM







«FORK»

FRENCH STYLE FORK MIXER

IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA - PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE - GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL - AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE
TECTOMEChI C BW104HBIM MECTTbHBIM OPTAHOM

MANUAL / SEMIAUTOMATIC / AUTOMATIC

MANUALE / SEMIAUTOMATICA/ AUTOMATICA

MANUEL / SEMI-AUTOMATIQUE / AUTOMATIQUE
MANUELL / HALBAUTOMATISCH / AUTOMATISCH
MANUAL / SEMIAUTOMATICO / AUTOMATICO

PYYHOW / TONIYABTOMATWYECKIMI / ABTOMATUYECKV




VERSIONI E DIMENSIONI - VERSIONS ET DIMENSIONS ?z

AUSFUHRUNGEN UND ABMESSUNGEN - VERSIONES Y DIMENSIONES - BEPCUW 1 PASMEPbI

VERSIONS mo DIMENSIONS =

FRENCH STYLE FORK MIXER

IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA - PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE - GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL - AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE
TECTOMECh! C BW104HBIM MECTTbHBIM OPTAHOM

«FORK»

FRENCH STYLE FORK MIXER

This mixer is suitable for medium/soft dough for baguettes and other types of traditional French bread. Equipped with bowl locking system to keep
the speed constant. Can be supplied with manual, semiautomatic and automatic controls.

IMPASTATRICI A FORCELLA VASCA LIBERA

Questa impastatrice e’ adatta per impasti medio/soffici tipo baguette ed altri tipi di pane tradizionali francesi. Dotata di freno vasca per poter
mantenere costante la velocita. Fornibile con comandi manuali, semiatomatici ed automatici.

PETRIN A FOURCHE ET CUVE LIBRE

Ce pétrin est adapté pour des pates moyennes/moelleuses de type baguette et autres types de pain traditionnels francais. Equipé d’un frein de cuve
pour pouvoir maintenir une vitesse constante. Pouvant étre fourni avec commandes manuelles, semi-automatiques et automatiques.

GABELKNETMASCHINE MIT FREI BEWEGLICHEM KESSEL

Diese Knetmaschine eignet sich fiir Teigarten mit mittlerer bis weicher Konsistenz, wie sie fiir Baguettes und andere Brotsorten der franzésischen
Tradition verwendet werden. Die Kesselbremse halt die Geschwindigkeit konstant. Erhédltlich mit manuellem, halb automatischem und
vollautomatischem Betrieb.

AMASADORA DE HORQUILLA EN CUBA LIBRE

Esta amasadora es apta para masas medianas/suaves tipo baguettes y otros tipos de pan franceses tradicionales. Equipada con freno en la cuba para
mantener constante la velocidad. Puede entregarse con controles manuales, semiautomaticos y automaticos.

TECTOMECbHI C BUTOYHbIM MECWJ1IbHbIM OPFTAHOM

dTa TecToMecuibHas MallvHa MpefHa3sHauyeHa I 3aMeluMBaHUs TecTa CpedHen MATKOCTM Tuna 6areta v Mpouvx BUAOB TPAAMLUMOHHOTO
dpaHuy3ckoro xneba. O6opygoBaHa TOPMO3OM [AEXM ANA  MOAAEPKAHWS MMOCTOAHHON CKOPOCTW. MOXET MOCTaBNATbCA C  PYYHBIM,
MOJTyaBTOMATUYECKVIM 1 aBTOMATUYECKUM CNOCOGOM.

FLM330 FLS330 FLA330
Dough Capacity (Kg) 06bEm fexw no Tecry (Kr) 160 160 160
. - MANUAL

Flour Capacity (Kg) 06bEM aexm no myke (Kr) 100 100 100 PYUHOM
Bowl Capacity () 06bEM pexm (n) 330 330 330
Bowl diameter (@ cm) Jvametp aexm (cv 0) 100 100 100 SEMI-AUTOMATIC WITH TIMER
Power Consuption (Kw) Motpebnaemas MoLLHoCTb (kBr) 3.3/5.1 3.3/5.1 3.3/5.1 MONYABTOMATAHECKIV C TAVIMEPOM
Dlmen5|on (cm) Pasmep (cv) 115x150%x120h| [115x150x120h| [115x150x120h AUTOMATIC WITH 2 TIMER
Weight (Kg) Bec (k) 525 525 525 ABTOMAT C [1BYMSA TAVIMEPAMM
(ode Packaging® Kon ynakoBku*

Wooden pallet Wooden pallet+Cardboard packaging Wooden cage

HepessHHas nanema lManema+kapmoHHas Kopobka HepessHHasi obpewémka
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PACKAG | N G IMBALLI - EMBALLAGES - VERPACKUNGEN - EMBALAJES - Y[TAROBKA

Wooden pallet
[epessHHas nanema

Wooden pallet+Cardboard packaging
lManema+kapmoHHasi Kopobka

Wooden cage
[epessHHas obpewémka

Dimensions (cm) - Paamep (cm)

Dimensions (cm) - Paamep (cm)

120x80x138h

120x80x157h

118x68x138h

138x90x160h

Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
185x170x187h ® | 170x160x187h
- A -
195x180x200h B | 180x165x210h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@ | 210x130x150h ® | 110x100x100h
A - A B
B | 230x140x150h B | 120x110x110h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@ | 170x160x187h O | 255x140x170h
A - A -
B | 180x165x210h [ ] | 265x150x190h
Dimensions (cm) - Paamep (cM) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@ | 165x120x170h 170x160x166h
A | 150x100x175h 2
B | 175x130x190h 180x165x185h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
@ | 185x170x187h 195x120x145h
A - -
B | 195x180x205h 205x130x160h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
125x110x105h 170x160x155h
135x120x125h 180x165x185h
Dimensions (cm) - Paamep (cm) Dimensions (cm) - Paamep (cm)
® | 140x130x115h 148x115x133h
A - -
B | 150x140x130h 170x130x150h
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WAICO s.r.l.
info@waicogroup.com
www.effeduesrl.com

Effedue is a brand of WAICO

white art
arte bianca

The word Art (Arte) is at the very core
of being Italian. It encompasses that
boundless passion to imagine, build
and improve relentlessly that,
together with skill and technical
ability, make it possible to facilitate
work and free creativity. Combined
with the adjective White (Bianca), it
speaks of ancient crafts and faces,
those of the baker, pastry chef or
pizza chef, who wisely use flour and
water to feed the body and spirit of
human beings.

This is the White Art (Arte Bianca).

WAICO, White Art Italian Companies, is
the group created by bringing
together the leading Italian companies
in the bakery equipment sector,
Vitella, Starmix, Effedue and Flamic,
which develops professional systems
chosen by the best white artists in
the world.

WWW.Waicogroup.com
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